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ZIUA 

 
ORA 

ZOOTEHNIE TEHNOLOGIA PRELUCRĂRII PRODUSELOR AGRICOLE PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 

Grupa 4301 Grupa 4302 Grupa 4303 Grupa 4304 Grupa 4305 Grupa 4306 

L 
U 
N 
I 

800 – 850 

SERICICULTURĂ TEHNOLOGIA PRODUSELOR PISCICOLE 
  

900 – 950   

1000–1050 OPȚIONALĂ - CONTROLUL 
CALITĂŢII NUTREŢURILOR 

INSTALAȚII DE FRIG ȘI CLIMATIZARE ÎN INDUSTRIA ALIMENTARĂ TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE 
ANIMALĂ 1100–1150    

1200–1250       

1300–1350       

1400–1450  Tehnologia produselor 
piscicole – A II 110 

Tehnologia produselor extractive, 
fermentative și zaharoase – A s 7 

Tehnologia laptelui și a 
produselor lactate – A III 144 

Tehnici de investigare a 
factorilor de mediu – A I 66 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară – A I 70 1500–1550  

1600–1650  Tehnologia produselor extractive, 
fermentative și zaharoase – A II 110 

Tehnologia produselor piscicole 
– A s 7 

Tehnologia cărnii și a produselor 
din carne – A III 145 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară – A I 66 

Tehnici de investigare a 
factorilor de mediu – A I 70 1700–1750  

1800–1850  Tehnologia cărnii și a produselor 
din carne – A III 110 

    

1900–1950      

M 
A 
R 
Ţ 
I 

800 – 850  
ADITIVI ȘI INGREDIENTE ÎN INDUSTRIA ALIMENTARĂ  

900 – 950 

AMELIORAREA ANIMALELOR 1000–1050 
TEHNOLOGIA LAPTELUI ȘI A PRODUSELOR LACTATE 

SIGURANȚA ȘI SECURITATEA ALIMENTARĂ ÎN 
PROTECȚIA CONSUMATORULUI 1100–1150 

1200–1250       

1300–1350       

1400–1450 
Sericicultură – A III 151 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară – A I 67 

Tehnologia laptelui și a produselor 
lactate – A III 144 

Tehnologia produselor 
piscicole – A s 7 

Opționale: Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale – A 
I 66; Produse tradiționale și ecologice – A I 58 1500–1550 

1600–1650 
Opțională – Nutrețuri combinate 

– A I 68 
Instalații de frig și climatizare în 

industria alimentară – A s 13 
Tehnologia cărnii și a produselor 

din carne – A III 145 
Tehnologia produselor extractive, 

fermentative și zaharoase – A II 110 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine 

vegetală – A I 66 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine animală 

– A I 58 

1700–1750 

1800–1850      



M 
I 
E 
R 
C 
U 
R 
I 

800 – 850 NUTRIŢIA ŞI ALIMENTAŢIA 
ANIMALELOR 

   TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE 
VEGETALĂ 900 – 950    

1000–1050 
OPȚIONALĂ – NUTREȚURI 

COMBINATE 
TEHNOLOGIA CĂRNII ȘI A PRODUSELOR DIN CARNE 

METODE DE CONTROL OPERATIV ÎN PROTECȚIA 
CONSUMATORULUI 

1100–1150  

1200–1250       

1300–1350  Opționale: Politici și strategii globale de securitate alimentară – A I 58; 
Alimente funcționale și alimente organice – A II 110 

  

1400–1450 Opțională - Controlul calităţii 
nutreţurilor – A s 1 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine animală 

– A I 66 

Tehnologia produselor 
alimentare de origine 
vegetală – A II 102 

1500–1550    

1600–1650 Nutriția și alimentația 
animalelor – A s 1 

OPȚIONALE: POLITICI ȘI STRATEGII GLOBALE DE SECURITATE ALIMENTARĂ;  
ALIMENTE FUNCȚIONALE ȘI ALIMENTE ORGANICE 1700–1750 Tehnologia produselor alimentare de 

origine vegetală – A I 66  

1800–1850 Ameliorarea animalelor – A II 
104 

   

1900–1950    

J 
O 
I 

800 – 850       

900 – 950       

1000–1050 CUNICULTURĂ, ANIMALE DE 
BLANĂ ȘI VÂNAT 

     

1100–1150      

1200–1250       

1300–1350       

1400–1450 Cunicultură, animale de blană 
și vânat - A I 65 

Tehnologia laptelui și a 
produselor lactate – A III 144 

Aditivi și ingrediente în industria 
alimentară – A I 67 

Instalații de frig și climatizare în 
industria alimentară – A s 13 

Metode de control operativ în 
protecția consumatorului – A II 102 

 

1500–1550  

1600–1650   Instalații de frig și climatizare în 
industria alimentară – A I 67 

Aditivi și ingrediente în 
industria alimentară – A s 13 

Siguranță și securitate alimentară în 
protecția consumatorului – A II 102 

Metode de control operativ în 
protecția consumatorului – A s 1 1700–1750   

1800–1850      Siguranță și securitate alimentară în 
protecția consumatorului – A s 1 1900–1950      

V 
I 
N 
E 
R 
I 

800 – 850  
TEHNOLOGIA PRODUSELOR EXTRACTIVE, FERMENTATIVE ȘI ZAHAROASE 

TEHNICI DE INVESTIGARE A FACTORILOR DE MEDIU 

900 – 950    

1000–1050 
PATOLOGIE ANIMALĂ FACULTATIVĂ - CATERING 

OPȚIONALE: BIOTEHNOLOGII DE RECICLARE A 
PRODUSELOR REZIDUALE;  

PRODUSE TRADIȚIONALE ȘI ECOLOGICE 
1100–1150 

1200–1250       

1300–1350       

1400–1450 
Patologie animală – A I 67 Facultativă – Catering – A I 68 

  

1500–1550   

1600–1650       

1700–1750       

N.B. Discipline - Cadre didactice (C-CURS, Lp-lucrări practice): Sericicultură – Conf. Diniță Georgeta (C+Lp); Patologie animală – Conf. Popescu Alexandru (C), Ș.l. Poșan Paula (Lp); Nutriția și alimentația animalelor – Prof. Drăgotoiu 
Dumitru (C), Ș.l. Pogurschi Elena Narcisa (Lp); Ameliorarea animalelor – Prof. Grosu Horia (C), Conf. Popa Răzvan (Lp); Cunicultură, animale de blană şi vânat – Prof. Popescu Micloșanu Elena (C+Lp); Controlul calității nutrețurilor/ Nutrețuri 
combinate/Catering – Ș.l. Pogurschi Elena Narcisa (C+LP); Tehnologii extractive, fermentative şi zaharoase/ Tehnologia morăritului şi panificaţiei/ Biotehnologii alimentare/ Alimente funcționale și alimente organice – Ș.l. Dragomir Nela 
(C+Lp); Tehnologia laptelui și a produselor lactate – Conf. Marin Monica Paula (C), As. Gavriș Teodor (Lp); Aditivi şi ingrediente în industria alimentară – Conf. Marin Monica Paula (C), Ș.l. Dumitrache Florentina (Lp); Tehnologia cărnii și a 
produselor din carne - Ș.l. Ianițchi Daniela (C+Lp 4303), As. Zinca Andreea (Lp); Politici și strategii globale de securitate alimentară – Conf. Dumitru Ilie (C+Lp); Tehnologia produselor alimentare de origine animală – Ș.l. Maloș Gabriel (C), 
As. Gavriș Teodor (Lp); Tehnici de investigare a factorilor de mediu – Ș.l. Popa Dana Cătălina; Tehnologia produselor alimentare de origine vegetală – Ş.l. Maftei Marius Laurian (C+Lp); Instalații de frig și climatizare în industria alimentară - 
Ș.l. Purdoiu Șerban (C+Lp); Metode de control operativ în protecția consumatorului – Prof. Drăgotoiu Tomița (C), Ș.l. Defta Nicoleta (Lp); Siguranță și securitate alimentară în protecția consumatorului – Prof. Drăgotoiu Dumitru (C), As. 
Sărăcilă Mihaela (Lp); Produse tradiționale și ecologice - Ș.l. Maloș Iuliu Gabriel (C+Lp); Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale – Ș.l. Maloș Gabriela (C+Lp). 
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