SANATATE PUBLICA 51 SIGURANTA ALIMENTARA

STRUCTURA
Anul de studii |
Semestrul 1
Regimul disciplinei DA
Numadrul total de ore pe sdptamdand Curs—2ore; L—1ora
Numarul total de ore conform planului de invdatdmdnt Curs—28 ore; L— 14 ore
Numarul de credite transferabile 6

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Perfectionarea pregatirii studentilor in domeniul protectiei consumatorului prin dobandirea
cunostintelor teoretice si practice necesare pentru depistarea abaterilor de la situatiile de normalitate
in domeniul sigurantei aprovizionarii omului cu produse alimentare.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul | - Conceptul de siguranta alimentara si identificarea alimentelor sub aspect 2
nutritiv

Capitolul Il - Caracteristicile de calitate si siguranta alimentara pentru materii prime 10
de origine animala si vegetala si produse alimentare procesate din acestea

Capitolul 11l - Substante toxice prezente in produsele alimentare 4
Capitolul IV - Contaminarea produselor alimentare cu mucegaiuri producatoare de 2
toxine

Capitolul V - Contaminarea alimentelor cu metale grele si pesticide 2
Capitolul VI - Microorganisme patogene, virusuri si paraziti ce pot fi vehiculate prin 2
produsele alimentare

Capitolul VII - Alimente provenite din organisme modificate genetic 2

Capitolul VIII - Relatia dintre trasabilitate si siguranta alimentara

1. Analize fizico-chimice ce definesc valoarea nutritiva a produselor alimentare

2. Determinarea unor reziduuri de medicamente din produsele alimentare

3. Determinarea indicatorilor de compozitie si autentificare ai produselor alimentare
4. Determinarea indicatorilor de degradare si insalubrizare ai produselor alimentare
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EVALUARE
Tip de activitate

Criterii de evaluare

Metode de evaluare

Pondere din nota

Curs

Lucrari practice

Titularul activitatilor de curs:

Gradul de insusire a
informatiilor prezentate
Capacitatea de a utiliza

cunostintele asimilate

Capacitatea de a aplica

n practica cunostintele
Tnsusite

Evaluare sumativa
prin forma de
verificare - colocviu

Evaluare continud
prin metode orale,
probe scrise, practice
Elaborare referat

Prof.univ.dr. DRAGOTOIU Tomita
Titularul activitatilor de lucrari practice L: Prof.univ.dr. DRAGOTOIU Tomita

finala %
60

40



