LEGISLATIE IN INDUSTRIA ALIMENTARA

STRUCTURA
Programul de studii Tehnologia prelucrarii
produselor agricole

Anul de studii Il

Semestrul 6

Regimul disciplinei Disciplina optionala de

domeniu

Numarul total de ore pe sdptaménd Curs—2ore; L-2ore
Numadrul total de ore conform planului de invdatdmdnt Curs—28 ore; L— 28 ore
Numadrul de credite transferabile 4

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Cunoasterea cadrului institutional si legislativ in care sunt adoptate actele normative si actele
administrative cu valoare normativa; Cunoasterea formelor legale de desfasurare a activitatii de
alimentatie publicd; Cunoasterea obligatiilor legale ce revin furnizorilor de servicii de alimentatie
publicd; Cunoasterea mecanismelor legale si a institutiilor publice cu atributii de control in alimentatia

publica;
CONTINUTUL DISCIPLINEI
CURS

Capitolul 1 - Actul normativ: Notiune, continut, structura, aplicare. Actul administrativ:
notiune, tipuri, regim juridic.

Capitolul 2 - Raspunderea juridica. Concept, forme, conditii.

Capitolul 3 - Servicii de alimentatie publica si unitati de alimentatie publica. Notiuni,
tipuri, clasificari.

Capitolul 4 - Forme de organizare a agentului economic. Infiintarea si clasificarea
unitatilor de alimentatie publica

Capitolul 5 - Avize, acorduri si autorizatii necesare in alimentatia publica

Capitolul 6 - Calificarea personalului din alimentatia publica

Capitolul 7 - Obligatii legale ale unitatilor de alimentatie publica in domeniul sanatatii
publice

Capitolul 8 - Notiuni de drept alimentar. Standarde si prespcriptii referitoare la
siguranta alimentelor. HACCP: sistem, principii, puncte critice, plan.

Capitolul 9 - Norme de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea,
transportul si desfacerea alimentelor.

Capitolul 10 - Obligatii legale ale unitatilor de alimentatie publica in domeniul protectiei
muncii, protectiei Tmpotriva incendiilor, pazei bunurilor, valorilor si protectia
persoanelor

Capitolul 11 - Comunicarea publica a operelor muzicale, operelor cinematografice si a
altor opere audiovizuale

Capitolul 12 - Regimul deseurilor si obligatii specifice unitatilor de alimentatie publica
Capitolul 13 - Regimul monitorizarii audio-video a unitatilor de alimentatie publica si
regimul consumului de produse din tutun

Capitolul 14 - Activitatea de control in unitatile de alimentatie publica. Procedura si
institutii abilitate.

LUCRARI PRACTICE L/S/P
1. Procedura si tehnica elaborarii actelor normative

Nr. ore

Nr. ore



2. Studiu de caz: act administrativ de control si sanctionare 2
3. Procedura clasificarii unei unitati de alimentatie publica. 2
4. Studiu de caz: constituirea unei societati cu raspundere limitata. 2
5. Studiu de caz: obtinerea autorizatiei sanitar-veterinare de o unitate de alimentatie 2
publica
6. Procedura obtinerii acordului/autorizatiei de functionare de la administratia publica 2
locala
7. Studiu de caz: recrutare si angajare personal calificat in cadrul unui restaurant 2
8. Studiu de caz: Unitate de alimentatie publica - analiza riscurilor, identificare puncte 2
critice de control, eventuale actiuni corrective.
9. Etichetarea alimentelor, informarea consumatorilor, informatii obligatorii in brosura- 2
menu disponibila intr-un restaurant
10. Ghidul de bune practici pentru siguranta alimentelor 2
11. Organisme de gestiune colectiva a drepturilor de autor. Studiu de caz: relatia legala 2
a unui restaurant cu UCMR-ADA.
12. Obligatii legale privitoare la igiena spatiilor, dezinsectie, deratizare etc. 2
13. Cerinte legale minimale de asigurare a securitatii fizice pentru unitatile de 2
alimentatie publica
14. Obligatii legale ale unitatii de alimentatie publica in relatia cu functinarul public din 2
cadrul unei autoritati cu atributii de control
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EVALUARE
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare | Pondere din nota
finala %
Curs Asimilarea corecta a
notiunilor predate; (0]
intelegere de ansamblu a
importantei disciplinei
studiate si  a intelegerii
Iegéturii cu celelalte discipline Evaluare Scrisé -
studiate; Coeren.ta. logica; colocviu 70%
Gradul de asimilare a
limbajului  de specialitate;
Criterii ce vizeaza aspecte
atitudinale (constinciozitate,
interesul pentru studiu
individual), prin participare
activa la curs
L/P/s Capacitatea de a opera cu
specifice domeniului;
Capacitatea de aplicare 1in
practica; (;ntgrn ce- vizeaza Participare activi la 30%
aspecte atitudinale (interesul . N
pentru pregatirea individuala, seminarii
seriozitatea in  abordarea
problemelor), prin participare
activa la curs

Titularul activitatilor de curs: Conf.univ.dr. Dumitru llie
Titularul activitatilor de lucréari practice L/S/P: Conf.univ.dr. Dumitru llie



