
AMBALAREA, ETICHETAREA ȘI DESIGNUL ÎN INDUSTRIA ALIMENTARĂ 

STRUCTURA 

Programul de studii  Tehnologia prelucrării 
produselor agricole 

Anul de studii  IV 

Semestrul   7 

Regimul disciplinei  Disciplină obligatorie de 
domeniu 

Numărul total de ore pe săptămână  Curs – 2 ore; L – 2 oră 

Numărul total de ore conform planului de învățământ  Curs – 28 ore; L – 28 ore 

Numărul de credite transferabile  4 

 

OBIECTIVELE DISCIPLINEI 
Diversificarea şi aprofundarea cunoştinţelor teoretice şi practice referitoare la tipurile de ambalaje şi 
tehnicile de ambalare utilizate în industria alimentară; formularea de judecăţi de valoare referitoare la 
avantajele  şi  dezavantajele  folosirii  diverselor  tipuri  de  ambalaje  şi  a  modului  în  care  aceastea 
influențează  și  păstrează  calitatea  produsului  alimentar;  importanța  designului  în  promovarea 
produselor alimenatre; cunoașterea legislației privind etichetarea alimentelor. 
 
CONȚINUTUL DISCIPLINEI 

CURS  Nr. ore 

Capitolul I ‐ Introducere. Terminologie. Clasificarea ambalajelor.  2 

Capitolul II ‐ Funcţiile ambalajului şi ale etichetei. Designul în industria ambalajelor.  2 

Capitolul III ‐ Factori care influenţează producerea şi utilizarea ambalajelor.  2 

Capitolul IV ‐ Sticla ‐ Material de ambalaj. Ambalaje din sticlă.  2 

Capitolul V ‐ Materiale metalice utilizate pentru confecţionarea ambalajelor. Ambalaje 
metalice. 

4 

Capitolul VI ‐ Materiale celulozice utilizate pentru confecţionarea utilajelor. Ambalaje 
din material celulozice. 

4 

Capitolul VII ‐ Materiale plastice utilizate pentru confecţionarea ambalajelor. 
Ambalaje din materiale plastice şi materiale complexe. 

4 

Capitolul VIII ‐ Metode şi tehnici de ambalare a produselor alimentare.  2 

Capitolul IX ‐ Ambalarea produselor granulare, pulverulente şi bucăţi. Dozatoare 
volumetrice şi gravimetrice. Ambalarea produselor cu consistenţă păstoasă. Maşini de 
ambalare prin măsurare‐dozare. 

3 

Capitolul X ‐ Ambalarea produselor alimentare lichide. Maşini de îmbuteliere 
(gravitaţionale, sub depresiune, izobarometrice). Ambalarea în ambalaje flexibile. 
Maşini de formare, umplere şi închidere. 

3 

 

LUCRĂRI PRACTICE  L  Nr. ore 

1. Locul şi rolul ambalării şi al ambalajului în producerea şi comercializarea 
alimentelor. 

2 

2. Prezentarea ambalajelor din sticlă. Prezentarea ambalajelor metalice.  2 

3. Prezentarea ambalajelor din materiale celulozice.  2 

4. Prezentarea ambalajelor din material plastice.  2 

5. Prezentarea ambalajelor din material complexe.  2 



6. Pregătirea ambalajelor în vederea ambalării. Spălarea, igienizarea şi sterilizarea 
ambalajelor. 

2 

7. Determinarea dimensiunilor ambalajelor şi încadrarea lor în limitele de toleranţe 
admise. Controlul calităţii ambalajelor. 

2 

8. Dozarea produselor alimentare.  2 

9. Mașini de ambalare a produselor lichide și păstoase. Mașini de ambalare în 
ambalaje flexibile. Mașini de ambalare în ambalaje de carton. Mașini de ambalare 
în ambalaje termoformate. 

4 

10. Etichetarea. Adezivi. Maşini de etichetat.  2 

11. Închiderea ambalajelor. Accesorii de închidere şi supraînchidere a ambalajelor.  2 

12. Legislaţia referitoare la ambalaje şi ambalare.  2 

13. Elemente de design al ambalajelor şi etichetei.  2 
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EVALUARE 

Tip de activitate  Criterii de evaluare  Metode de evaluare  Pondere din nota 
finală % 

Curs  Gradul de însuşire a 
informaţiilor 
prezentate; Capacitatea 
de a utiliza cunoştinţele 
asimilate 

Evaluare sumativă 
prin forma de 
verificare: probă 
orală în sesiunea de 
examene 

60 

L  Capacitatea de a aplica 
în practică cunoştinţele 
însuşite 

Evaluare continuă 
prin metode orale, 
probe scrise, practice 

40 

Alte activități 

Participarea activă la 
vizitele de studiu 
organizate la disciplină, 
interesul pentru 
cunoașterea noțiunilor 
practice 

Cunoașterea 
elementelor practice 
aplicate 

 

 
Titularul activităților de curs: Conf.univ.dr. TUDORACHE Minodora 
Titularul activităților de lucrări practice L: Conf.univ.dr. TUDORACHE Minodora 


