CONTROLUL CALITATII NUTRETURILOR

STRUCTURA

Anul de studii I

Semestrul 5

Regimul disciplinei DI

Numarul total de ore pe sdptdménd Curs— 2 ore; L—2 ore
Numdrul total de ore conform planului de invatdmadnt Curs—28 ore; L— 28 ore
Numadrul de credite transferabile 5

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Perfectionarea pregatirii in domeniul cresterii animalelor, avand ca baza cunoasterea teoretica si
practica a compozitiei chimice a nutreturilor si a hranirii rationale a animalelor, stabilirea valorii
nutritive a nutreturilor, a tehnologiilor de preparare a nutreturilor.

Cunoasterea conditiilor de calitate a nutreturilor, aprecierea valorii nutritive a acestora precum si a
analizelor chimice utilizate Tn acest scop.

Elaborarea unor ratii si retete de nutreturi combinate conforme cu standardele de calitate in vigoare.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul | - Controlul calitatii nutreturilor, factor de baza in realizarea obiectivelor )
privind alimentatia rationala a animalelor.

Capitolul Il - Laboratoarele pentru controlul calitatii nutreturilor. Organizarea )
laboratoarelor si dotarea cu aparatura.

Capitolul 1ll - Determinadrile care se efectueaza in laboratoarele de alimentatie si )
controlul calitatii nutreturilor.

Capitolul IV - Elemente constitutive ale controlului calitatii nutreturilor 2
Capitolul V - Determinarea caracteristicilor fizice si chimice ale nutreturilor in vederea )
stabilirii calitatii acestora. Prelevarea probelor si obtinerea probei pentru analiza.

Capitolul VI — Analize fizico-chimice ale nutreturilor. Determinarea caracteristicilor 5
organoleptice.

Capitolul VII - Alte metode fizico-chimice de analiza a nutreturilor. 2
Capitolul VIII - Determinarea compozitiei chimice prin metoda detergentilor. 2
Capitolul IX - Determinarea compozitiei chimice prin metoda N.I.R. 2
Capitolul X - Determinari ale calitatii igienico-sanitare si analize biochimice 2
Capitolul XI - Determinarea mucegaiurilor. 2
Capitolul X!l - Determinarea micotoxinelor totale. 2
Capitolul XIII - Determinari bacteriologice 2
Capitolul XIV - Legislatia mondiala si nationala privind utilizarea aditivilor alimentari 2
1. Determinarea caracterelor fizice si compozitiei chimice ale nutreturilor 2
2. Determinarea caracterelor organoleptice ale nutreturilor. 2
3. Determinarea umiditatii. 2
4. Determinarea cenusei brute. 2
5. Determinarea celulozei brute. 2
6. Determinarea proteinei brute. 2
7. Determinarea SEN. 2




8. Determinarea substantelor minerale. Determinarea Ca, Mg, P.

9. Determinarea microelementelor.

10. Determinarea vitaminelor.

11. Determindri ale calitatii igienico-sanitare. Determinarea microorganismelor.
Determinarea micotoxinelor. Determinarea bacteriologica.
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12. Analize biochimice. 2

13. Elaborarea raportului privind controlul calitatii nutreturilor.

Prelucrarea pe calculator a datelor obtinute prin analize chimice in vederea stabilirii 2

valorii nutritive a nutreturilor.

14. Intocmirea raportului de apreciere a calitatii nutreturilor analizate. 2
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EVALUARE
Curs Gradul de insusire a informatiilor Evaluare sumativa prin
prezentate forma de verificare - 50%
Capacitatea de a utiliza cunostintele | €Xxamen in sesiunea de
asimilate éxamene
L Capacitatea de a aplica in practicd | Evaluare continua prin
cunostintele Tnsusite metode orale, probe 50%
scrise, practice
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