METODE $I TEHNICI DE ANALIZA INSTRUMENTALA

STRUCTURA
Anul de studii Il
Semestrul 6
Regimul disciplinei DF
Numarul total de ore pe sdptaménd Curs- 2 ore;L-2ore
Numdrul total de ore conform planului de invdatdmadnt Curs —28 ore; L- 28 ore
Numarul de credite transferabile 4

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Disciplina fsi propune sa introduca studentilor notiuni legate de autoritatile de verificare competente,
precum si a metodelor de implemnetare a verificarilor produselor alimentare si urmareste insusirea
principalelor notiuni legate de metodele si tehnicile de verificare in protectia consumatorului si
intercorelarea notiunilor de tehnologii, asigurarea calitatii si impactul tehnologiei asupra calitatii
produselor finite si a sigurantei consumatorului

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul I - Notiuni introductive - protectia consumatorului: drepturile consumatorului,

autoritati de verificare si control, atributii ale autoritatilor Tn domeniul protectiei 4
consumatorului

Capitolul Il - Metode si tehnici de verificare a etichetarii si ambalarii produselor
alimentare: verificarea produselor de origine animala (carne, lapte, produse lactate,

oua, miere); verificarea produselor de origine vegetala (vin, bauturi distilate, bere, 12

cereale si produse derivate, grasimi vegetale, produse zaharoase, sucuri de legume si
fructe, conserve de legume si fructe)

Capitolul Ill — Metode si tehnici de verificare a trasabilitatii si etichetarea organismelor
modificate genetic

Capitolul IV — Metode si tehnici de verificare a ambalarii si etichetarii produselor
ecologice, a celor traditionale, cu denumire de origine protejata, indicatie geografica 4
protejata si specialitate traditionald garantata

Capitolul V. Influenta factorului uman in managementul verificdrii din domeniul

protectiei consumatorului 4

1. Organisme de verificare si control la nivel european si national; atributii si plan 4
comun de actiune

2. Metode si tehnici de verificare a carnii si a produselor din carne - studiu de caz 6

3. Metode si tehnici de verificare a laptelui si a produselor lactate - studiu de caz 6

4. Metode si tehnici de verificare a cerealelor, fainii de grau, a painii si a produselor 6
derivate - studiu de caz

5. Metode si tehnici de verificare a ambalarii si etichetarii produselor ecologice, a celor )

traditionale - studiu de caz
6. Test din temele studiate la lucrari practice 2
7. Sedimentarea. Calculul vitezei de sedimentare in regim turbulent 2
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EVALUARE

Curs Gradul de insusire a

. .. Colocviu (proba
informatiilor prezentate;

. . scrisa) 70
capacitatea de a utiliza
cunostintele asimilate
L Capacitatea de a aplicain
P P Teste de laborator 30

practica cunostintele nsusite

Titularul activitatilor de curs: Conf. univ. dr. BAHACIU Gratziela Victoria
Titularul activitatilor de lucrari practice L: Conf. univ. dr. BAHACIU Gratziela Victoria



