SIGURANTA SI SECURITATEA ALIMENTARA IN PROTECTIA CONSUMATORULUI

STRUCTURA

Anul de studii 1

Semestrul 5

Regimul disciplinei DI

Numadrul total de ore pe sdptdmand Curs—2ore; L—2ore;
P-1ord

Numadrul total de ore conform planului de invdatdmdnt Curs — 28 ore; L— 28 ore;
P—14 ore

Numadrul de credite transferabile 4

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Perfectionarea pregatirii studentilor Tn domeniul protectiei consumatorului prin dobandirea
cunostintelor teoretice si practice necesare pentru depistarea abaterilor de la situatiile de normalitate

in domeniul sigurantei aprovizionarii omului cu produse alimentare.
CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul | - Aspecte generale privind siguranta alimentara si protectia
consumatorului: elemente de baza privind igiena si siguranta alimentara; protectia
consumatorului de produse alimentare — aspecte generale si specific; standarde si
sisteme de calitate cu rol important in siguranta alimentard si protectia
consumatorului; principalele institutii nationale implicate in activitatile de siguranta
alimentara si protectia consumatorului

Capitolul Il - Trasabilitatea si etichetarea produselor alimentare — factori determinanti
in siguranta si protectia consumatorului: trasabilitatea produselor alimentare;
etichetarea produselor alimentare

Capitolul 11l - Siguranta alimentara sub aspectul caracteristicilor calitative si nutritive
ale produselor alimentare: ansamblul finsusirilor care caracterizeazd -calitatea
produselor alimentare; substantele nutritive si rolul lor in alimentatie

Capitolul IV - Substante antinutritive si toxice prezente Tn mod natural in produsele
alimentare: principalele substante antinutritive intadlnite in produsele alimentare;
substante toxice natural prezente in produsele alimentare

Capitolul V - Produsi toxici si cancerigeni care se formeaza Tn procesele de prelucrare
si conservare a produselor alimentare: nitrozaminele; hidrocarburi policiclice
aromatice; produsi ai reactiilor Maillard; acrilamida; produsi de degradare termica a
grasimilor

Capitolul VI - Principalele elemente care pot conduce la contaminarea produselor
alimentare: azotatii si azotitii; mucegaiurile producatoare de micotoxine; reziduuri de
pesticide; metale grele; medicamente de uz veterinar

Capitolul VII - Bacterii, virusuri si paraziti cu risc patogen ce pot fi vehiculate prin
produsele alimentare: boli produse de bacterii patogene; principalele boli virale
transmisibile prin alimente; boli produse de paraziti

Capitolul VIII - Aspecte generale privind alimentele ecologice si cele provenite din
organismele modificate genetic: alimente ecologice — definitie, conditii de obtinere si
distribuire; alimente provenite din organisme modificate genetic — obtinere, testare si




reglementari privind utilizarea acestora

7.
8.
9.

Organizarea actuala a activitatii pentru siguranta alimentelor in Romania: rolul si
atributiile autoritatii competente centrale in domeniul sigurantei alimentelor

. Principalele structuri teritoriale cu atributii in domeniul sigurantei alimentelor;

rolul structurilor teritoriale in domeniul sigurantei alimentelor

. Organizarea actuala a activitatii pentru siguranta alimentelor in Romania: rolul si

atributiile altor structuri (centrale, regionale si judetene) in domeniul sigurantei
alimentelor

Programul national pentru siguranta alimentelor: principalele elemente vizate,
continut si modalitati de aplicare

. Rolul structurilor sistemului sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor actual

in aplicarea programului

Sistemul rapid de alertad pentru alimente si furaje (SRAAF): exercitii de simulare si
exemple de alerte

Analiza de risc - exemplificare caz concret

Analiza de risc - lapte si produse lactate

Analiza de risc — abatoare

10.Analiza de risc - carne si produse din carne
11.Analiza de risc - peste si produse din peste
12.Analiza de risc - oua si produse din oua
13.Cai de expunere la risc alimentar
14.Comunicarea riscului

15.Elaborare proiect
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EVALUARE
Curs Gradul de insusire a s
. . Evaluare sumativa prin
informatiilor oo
. forma de verificare —
prezentate; capacitatea N .
s . examen in sesiunea de
de a utiliza cunostintele
. examene
asimilate
L/P f:apautalteva de a ?pllca Evaluare continua prin
1n pr'actlca cunostintele metode orale, probe
insusite scrise, practice
Elaborare si prezentare .
. Evaluare proiect
proiect

Titularul activitatilor de curs: Prof. univ. dr. DRAGOTOIU Dumitru
Titularul activitatilor de lucrari practice L/P: Asist. drd. RADUCANU Elena
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