FACULTATEA DE INGINERIA SI GESTIUNEA PRODUCTIILOR ANIMALIERE
Anulll
PLANIFICAREA SESIUNII DE REEXAMINARI
01.09.-07.09.2025

ZOOTEHNIE

Nr. Denumirea disciplinei Data la este Sala Ora
crt. planificata sustinerea

examenului
restant
1. [Tehnici sanitar-veterinare 02.09.2025 A.l.69 8.00
2. |Etologie 01.09.2025 A.ll.102 11.30
3. [Zooigiena si bunastarea animalelor 01.09.2025 A.l.66 8.30
4. |Genetica 02.09.2025 A.ll.105 9.00
5. |Masini siinstalatii 03.09.2025 H.Mecanizare 9.00
6. [Fiziologie animala 01.09.2025 A.1.67 9.00
7. |Reproducerea animalelor 01.09.2025 A.1.69 Sem.1-9.30
Sem.ll-10.00

8. |Furaje 05.09.2025 A.1.66 9.00
9. |Biotehnologii de reproducere 01.09.2025 A.1.69 10.30
10. |Biotehnologii in nutritia animalelor 05.09.2025 As.| 10.00
11. [|Apicultura si sericicultura 02.09.2025 A.lll.151 9.00
12. [Piscicultura 05.09.2025 A.s.7 10.00
T.P.P.A.

Nr. Denumirea disciplinei Data la este Sala Ora
crt. planificata sustinerea

examenului
restant
1. [Biochimie 01.09.2025 A.lll.141 10.00
2. |Chimie fizica si coloidala 05.09.2025 A.lll.136 16.00
3. |Chimia alimentelor 01.09.2025 A.lll.141 10.00
4. |Utilaje inindustria alimentara 03.09.2025 Alla 10.00
5. |Operatii unitarein industria alimentara 05.09.2025 Ass.a 10.00
6. [Microbiologie speciala 03.09.2025 A.ll1.138 8.00
7.  [Tehnologii generale in industria alimentara 03.09.2025 A.ll.106 10.00
8. |Principii si metode de conservare a 02.09.2025 A.l1.109 11.00
produselor alimentare




9. [|Analiza senzoriala 02.09.2025 A.lll.151 10.00

10. |Tehnologia prelucrarii legumelor si fructelor 05.09.2025 A.1.66 9.00

Protectia consumatorului si a mediului

Nr. Denumirea disciplinei Data la este Sala Ora
crt. planificata sustinerea
examenului
restant
1. |Utilaje inindustria alimentara 03.09.2025 All.a 10.00
2. |Operatii unitarein industria alimentara 05.09.2025 As.a 10.00
3. |Chimia alimentelor 01.09.2025 A.lll.141 10.00
4. |Microbiologie generala 03.09.2025 A.lll.138 8.00
5.  [|Principii si metode de conservare a 02.09.2025 A.ll.109 11.00
produselor alimentare
6. |[Biochimie ll 01.09.2025 A.lll.141 10.00
7. |Comportamentul consumatorului 02.09.2025 A.ll.105 10.30
8. [|Politici si strategii globale de securitate 05.09.2025 A.1.58 10.00
alimentara
9.  |Microbiologie speciala 03.09.2025 A.l1.138 8.00
10. Tehnologii generale in industria alimentara 03.09.2025 A.1l.106 10.00
11. |Inspectia si legislatia mediului 05.09.2025 A.1.58 10.00
12. [Legislatie in industria alimentara 05.09.2025 A.l.58 10.00
13. |Elemente de inginerie electrica 03.09.2025 H.Mecanizare 12.00

Controlul si expertiza produselor alimentare

Nr. Denumirea disciplinei Data la este Sala Ora
crt. planificata sustinerea
examenului
restant

1. |utilaje in industria alimentara 03.09.2025 Alla 10.00
2. |operatii unitare in industria alimentara 05.09.2025 As.a 10.00
3. |Chimia alimentelor 01.09.2025 A.lll.141 10.00
4. |Microbiologie generala 03.09.2025 A.lll.138 8.00
5.  [Principii si metode de conservare a 02.09.2025 A.l1.109 11.00

produselor alimentare




6. |[Biochimiell 01.09.2025 A.lll.141 10.00
7. |Comportamentul consumatorului 02.09.2025 A.ll.105 10.30
8. [Politici si strategii globale de securitate 05.09.2025 A.1.58 10.00
alimentara
9.  |Microbiologie speciala 03.09.2025 A.lll.138 8.00
10. Tehnologii generale in industria alimentara 03.09.2025 A.1l.106 10.00
11. |Biotehnologii speciale 04.09.2025 A.ll.110 9.00
12. |Legislatie in industria alimentara 05.09.2025 A.l.58 10.00
13. |Elemente de inginerie electrica 03.09.2025 H.Mecanizare 12.00
Stiinte gastronomice
Nr. Denumirea disciplinei Data la este Sala Ora
crt. planificata sustinerea
examenului restant
1. |Bazele gastronomiei si gastrotehniei 01.09.2025 A.ll.110 16.00
2. [Microbiologie generala 03.09.2025 A.l11.138 9.00
3. [Chimia alimentelor 01.09.2025 A.lll.141 10.00
4. [Tehnici si procese fundamentale in 04.09.2025 A.lll.145 10.00
gastronomie
S. Comportamentul consumatorului 02.09.2025 A.11.105 10.30
6. [|Principiifizico-chimice de obtinerea 02.09.2025 A.lll.139 12.00
produsului
7. |Limbaengleza 04.09.2025 A.l.99 11.00
8. [Estetica gastronomica 04.09.2025 A.ll.110 9.00
9.  |Estetica produselor culinare si de patiserie- 04.09.2025 A.ll.110 9.00
cofetarie
10. |Microbiologie speciala 03.09.2025 A.lll.138 8.00
11. [Echipamente utilizate in gastronomie 03.09.2025 All.a 10.00
12. |Legislatie in alimentatia publica 05.09.2025 A.1.58 10.00
13. [Gastronomie moleculara 05.09.2025 As.| 10.00

14.

Gastronomie durabila




