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autorul proiectului de diploma cu titlul

_____elaborata in vederea sustinerii examenului de diploma la Facultatea de Ingineria si Gestiunea
Productiilor Animaliere, Programul de studii de master
din cadrul Universitatii de Stiinte
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declar pe proprie raspundere, ca aceasta lucrare este rezultatul propriei activitati intelectuale, pe
baza cercetarilor mele si pe baza informatiilor obtinute din surse care au fost citate, in textul
lucrarii si in bibliografie.

Declar, ca aceasta lucrare nu contine portiuni plagiate, iar sursele bibliografice au fost
folosite cu respectarea legislatiei romane si a conventiilor internationale privind drepturile de
autor.

Pentru elaborarea lucrarii am utilizat programul 1A in proportie
de pentru analiza statistica a datelor experimentale, generarea de schite, scheme.

Declar, de asemenea, ca aceasta lucrare nu a mai fost prezentata in fata unei alte comisii
de examen de diploma.
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respectiv, anularea examenului de diploma.
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INSTRUCTIUNI DE REDACTARE

Limba de redactare: limba romana, utilizand diacritice;

FONTURI:

Proiectul de diploma se va redacta cu Times New Roman 12, Justify, la 1,5 randuri, Indent
first line 1cm

SETARE PAGINA (page setup):

sus 2,5 cm stanga 3,0 cm
jos: 2,5 cm dreapta 2,5 cm
TABELE:

e Fiecare tabel se va numerota in stinga sus urmat de titlu, centrat

e Notele de subsol, precizari referitoare la tabel se vor inscrie jos, in stinga.

Exemplu redactare tabel:

Tabelul 1. Compozitia chimica a semintelor de soia*

Substanta chimica | Bob intreg (%) | Cotiledon (%) | Tegument (%) | Embrion (%)
Proteine 39.9 38.27 0.81 0.82
Grasimi 20.78 20.47 0.09 0.22
Glucide 34.43 25.81 7.74 0.088
Saruri minerale 4.89 4.45 0.36 0.08

* compozitia medie a boabelor

GRAFICE si FIGURI
e Fiecare figura se va alinia centrat.

e Numarul si titlul figurii se vor trece sub figura, centrat (intre paranteze se va trece sursa,

daca figura este preluata de undeva)
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Figura 1. Aciditatea volatila a vinurilor analizate



BIBLIOGRAFIE:

Toate titlurile bibliografice trebuie sa se regaseasca citate in textul lucrarii de diploma intre
paranteze.

Exemplu de citare a autorului in text:

Din categoria malturilor speciale fac parte maltul afumat (pentru aroma si gust speciale), maltul
acid (pentru a ajusta pH-ul pldmezii), maltul diastatic (pentru berile hipocalorice) sau maltul destinat
fabricarii berii pentru tineri, pentru a creste proprietatile de spumare ale berii (Buglass, 2011).
Redactarea bibliografiei:

Carti

Visioli, F. (2024). Human nutrition: From molecular biology to everyday life. Academic Press.
Articole

Al-Sunaid, F. F., Al-Homidi, M. M., Al-Qahtani, R. M., Al-Muhsen, S., Mouzan, M. E., Al-
Mofarreh, M., & Al-Qouzi, A. (2021). The influence of a gluten-free diet on health-related quality
of life in individuals with celiac disease. BMC Gastroenterology, 21, 330.
https://doi.org/10.1186/s12876-021-01908-0

Standarde, regulamente, legislatie

International Organization for Standardization. (2005). Food safety management systems —
Requirements  for any  organization in the food chain (ISO  22000:2005).
https://www.iso.org/standard/65464.html

Parlamentul European si Consiliul Uniunii Europene. (2011). Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor
cu privire la produsele alimentare. Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, L 304, 18—63.

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/RO/TXT/?uri=CELEX:32011R1169
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