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L Proba generali: Bazele tehnice ale controlului si expertizei produselor alimentare

Mod de sustinere: Oral

Disciplina: Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara

Expertiza riscurilor in sectorul alimentar

Cerintele calitative ale produselor alimentare

Controlul si asigurarea calitatii carnii proaspete si refrigerate;
Controlul si asigurarea calitatii preparatelor din carne;
Controlul si asigurarea calitatii pestelui si icrelor;

Controlul si asigurarea calitatii laptelui crud;

Controlul si asigurarea calitatii laptelui de consum;
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. Controlul si asigurarea calitatii produselor lactate (smantana, unt, branzeturi, lapte praf, produse
lactate acide);

9. Controlul si asigurarea calitatii oudlor si a produselor din oua;

10. Controlul si asigurarea calitatii mierii;

11. Controlul si asigurarea calitatii legumelor si fructelor;

12. Controlul si asigurarea calitatii grasimilor alimentare;

13. Controlul si asigurarea calitatii bauturilor alcoolice si nealcoolice;

14. Controlul si asigurarea calitatii produselor zaharoase.
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Disciplina: Inocuitatea produselor alimentare

Capitolul 1. Aspecte generale privind inocuitatea produselor alimentare
1.1. Elemente de baza ale inocuitatii alimentelor
1.2. Microbiologia, igiena si inocuitatea alimentelor
1.3. Relatia dintre inocuitate si sanatate
Capitolul 2. Factorii care influenteaza toxicitatea
2.1. Factori dependenti de substanta
2.2. Factori dependenti de organism
2.3. Factori dependenti de mediul inconjurator
Capitolul 3. Interactiunea substantelor toxice cu organismul
3.1. Criterii de clasidicare a intoxicatiilor
3.2. Fazele unei intoxicatii
3.2.1. Faza de expunere
3.2.2. Faza toxicocinetica
3.2.3. Faza toxicodinamica
Capitolul 4 Substante toxice care afecteaza inocuitatea produselor alimentare
4.1. Constituenti chmici toxici prezenti in mod natural in produsele alimentare
4.2. Compusi chimici formati pe parcursul procesarii alimentelor care afecteaza inocuitatea
acestora
4.2.1. Produsi ai reactiei Maillard: acrilamida, acroleina, hidroximetilfurfuralul
4.2.2. Aminoacizii pirolizati
4.2.3. Nitrozaminele
4.2.4. Hidrocarburile policiclice aromate
4.3. Efectele procesarii alimentelor asupra inocuitatii acestora
Capitolul 5. Influenta contaminarii cu mucegaiuri a produselor alimentare asupra inocuitatii acestora
5.1. Micotoxine cu efect cancerigen
5.2 Micotoxine care produc ergotism
5.3. Micotoxine care produc Aleucie toxica alimentara
Capitolul 6. Contaminarea alimentelor cu metale grele si alte substante chimice provenite din activitatea
industriala
6.1. Contaminarea alimentelor cu metale grele: Plumb, Mercur, Cadmiu
6.2. Contaminarea alimentelor cu dioxine si befenoli policlorurati
Capitolul 7. Contaminarea alimentelor cu pesticide
-Insecticidele organoclorurate, organofosforice, carbamice
-lerbicidele
-Fungicidele
Capitolul 8. Reziduuri de medicamente veterinare Tn produsele alimentare
Capitolul 9. Boli de origine alimentara
9.1 Boli de origine alimentara de natura infectioasa
9.1.1. Boli de origine alimentara de naturd infectioasa determinate de virusuri
9.1.2. Boli de origine alimentara de naturd infectioasa determinate de bacterii
9.1.3. Boli de origine alimentara de naturd infectioasa determinate de paraziti



9.2. Boli de origine alimentara provocate de substante chimice
9.2.1. Intoxicatii alimentare cu pesticide
9.2.2. Intoxicatii alimentare cu ciuperci
9.2.3. Intoxicatii alimentare cu metale si metaloizi toxici
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Proba de specialitate: Autentificarea si falsificarea alimentelor si Tehnologia produselor

alimentare de origine animala si vegetala

Mod de sustinere: Oral

Disciplina: Autentificarea si falsificarea alimentelor
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. Autentificarea laptelui si produselor lactate si identificarea falsificarilor

. Autentificarea carnii si a produselor de carne si metode de identificare a falsificarilor
. Autentificarea si identificarea falsificarilor mierii de albine

. Autentificarea si identificarea falsificarilor oualor si produselor din oua

. Autentificarea pestelui si produselor din peste si metode de identificare a falsificarilor
. Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor de panificatie

. Autentificarea si identificarea falsificarilor vinurilor

. Autentificarea grasimilor si identificarea falsificarilor acestora
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Disciplina: Tehnologia produselor de origine vegetala si animala
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Pastrarea 1n stare proaspata a fructelor si legumelor
Tehnologia produselor vegetale conservate prin acidifiere
Tehnologia semifabricatelor din fructe si legume
Tehnologia produselor vegetale conservate prin uscare
Tehnologia producerii concentratelor de fructe si legume
Caracteristicile cerealelor
Perisabilitatea produselor cerealiere
Procesele specifice ce au loc la conservarea cerealelor
Tehnologii de conservare a cerealelor

. Precuratarea si pregatirea cerealelor pentru macinare
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. Omogenizarea, ambalarea si depozitarea produselor obtinute din industria moraritului
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. Proprietatile aluatului
. Bolile painii.
. Conditiile tehnice de calitate pentru sfecla de zahar
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. Fierberea, centrifugarea, cristalizarea si depozitarea zaharului cristal
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. Tehnologia fabricarii maltului si berii
. Tehnologia obtinerii drojdiei
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. Proprietatile fizice ale amidonului si componentelor sale, tipuri de amidon.
. Obtinerea uleiului brut

. Rafinarea uleiurilor

. Tehnologia procesarii laptelui

. Tehnologia obtinerii produselor acidofile
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. Tehnologia obtinerii branzeturilor

[N}
~

. Tehnologia obtinerii preparatelor comune de carne
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. Tehnologia procesarii produselor crude maturate
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. Tehnologia obtinerii conservelor de carne
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