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|. Proba generald : Bazele tehnice ale protectiei consumatorului si a mediului
Mod de sustinere : Oral
Disciplina Biochimie

1. Biomolecule informationale in organismul animal
1.1. Componentele structurale ale acizilor nucleici
1.2. Nucleotide-definitia, tipuri de nucleotide, rol biochimic si exemple.
1.3. Nucleotide trifoforilate.
1.4. Structura AND.
1.5. Structura ARN. Tipuri ARN.
1.6. Biosinteza AND.
1.7. Biosinteza ARN.
2. Biocataliza si biocatalizatori in organismul animal.
2.1. Definitia si caracteristicile biocatalizatorilor.
2.2. Structura enzimelor biocomponente.
2.3. Cinetica reactiilor enzimatice.
2.4. Mecanismul de actiune al enzimelor.
2.5. Influenta concentratiei de substrat asupra vitezei unei reactii enzimatice.
2.6. Influenta concentratiei de enzima, a temperaturii si a pH-lui asupra vitezei unei reactii
catalizate enzimatic.
2.7. Enzime allosterice , efectori allosterici si reglare “feed-back”
2.8. Clasificarea enzimelor si importanta fiecarei clase de enzime.
3. Cai metabolice generatoare de energie in organismul animal
3.1. Glicoliza anaeroba. Definitie, reactie generala, schema si bilant energetic.
3.2. Glicoliza. Metabolizarea aeroba a piruvatului.
3.3. Ciclul Krebs.
3.4. Respiratia celulara
3.5. Fosforilarea oxidativa.
3.6. Bilantul energetic al glicolizei aerobe.
3.7. B-oxidarea acizilor grasi. Definitie, etape, bilant energetic.
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Disciplina: Microbiologie generala
1. Morfologia si biologia celulei bacteriene vegetative

1.1. Constantele morfologice si fizice ale celulei bacteriene;
1.1.1. Formg3;
1.1.2. Dimensiuni;
1.1.3. Modurile de grupare;
1.1.4. Constantele fizice;

1.2. Structura celulei bacteriene;



1.2.1. Tnvelisul;
1.2.2. Continutul;
1.2.2.1. Materialul genetic;
1.2.2.2. Citoplasma;
1.2.3. Organitele celulei bacteriene;
2. Morfologia si biologia sporului bacterian
3. Fiziologia bacteriilor
3.1. Compozitia chimica a bacteriilor;
3.2. Metabolismul bacterian;
3.2.1. Nutritia la bacterii;
3.2.2. Catabolismul;
3.2.3.  Anabolismul;
3.2.4. Respiratia (metabolismul energetic);
3.3. Cresterea si multiplicarea bacteriilor;
3.3.1. Cresterea bacteriilor;
3.3.2. Multiplicarea bacteriilor;
3.3.3. Dinamica multiplicarii bacteriilor in (pe) mediile de cultur3;
4. Mucegaiuri;
4.1. Morfologie;
4.2. Fiziologie;
5. Levuri (Drojdii);
5.1. Morfologie;
5.2. Fiziologie;
6. Implicatiile ciupercilor microscopice in patologia omului;
7. \Virusuri:
7.1. Caractere generale;
7.2. Morfologie si compozitie chimica;
7.3. Multiplicarea (Replicarea) virusurilor;
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Il. Proba de specialitate : Siguranta si securitate in protectia consumatorului si a mediului
Mod de sustinere : Oral

Disciplina :Siguranta alimentara in protectia consumatorului
1. Alimentele - substantele nutritive si rolul lor Tn alimentatie
1.1. Glucidele in alimentatia umana

1.3. Proteinele in alimentatia umana

1.4. Lipidele n alimentatia umana

1.5. Compusii biominerali

1.6. Vitaminele



2. Riscurile privind sdanatatea publica

2.1. Microorganisme patogene ce pot fi vehiculate prin lapte si produsele lactate

2.2. Substantele toxice vehiculate prin lapte si produse lactate

2.3. Microorganismele din carne si peste patogene pentru om

2.4. Factori care influenteaza alterarea si masuri pentru prevenirea alterarii carnii si pestelui
2.5. Patogenitatea si alterarea oualor

2.6. Rancezirea si nocivitatea grasimilor

2.7. Biooxidantii — clasificare, mod de actiune si raspandire

3. Substante antinutritive si toxice prezente in produsele alimentare

3.1. Substante antinutritive naturale

3.2. Substante toxice naturale

3.3. Factorii cancerigeni si mutageni prezenti in produsele alimentare

3.3.1. Mutageni si cancerigeni prezenti in mod natural in produsele alimentare

3.3.2. Mutageni si cancerigeni de poluare biologica

3.3.3. Mutageni si cancerigeni prin poluare chimica

4. Transformari suferite de proteine in timpul prelucrarii si depozitarii produselor alimentare
4.1. Influenta unor tratamente tehnologice asupra proteinelor

4.2. Influenta prelucrarii tehnologice a alimentelor asupra vitaminelor

4.3. Influenta prelucrarii tehnologice si culinare asupra valorii nutritive a carnii si pestelui
4.4, Influenta prelucrarii tehnologice si culinare asupra grasimilor
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Disciplina : Inocuitatea produselor alimentare

Capitolul 1. Aspecte generale privind inocuitatea produselor alimentare
1.1.Elemente de baza ale inocuitatii alimentelor

1.2.Microbiologia, igiena si inocuitatea alimentelor

1.3.Relatia dintre inocuitate si sanatate

Capitolul 2. Factorii care influenteaza toxicitatea

2.1.Factori dependenti de substanta

2.2.Factori dependenti de organism

2.3.Factori dependenti de mediul inconjurator

Capitolul 3. Interactiunea substantelor toxice cu organismul

3.1. Criterii de clasidicare a intoxicatiilor

3.2. Fazele unei intoxicatii

3.2.1. Faza de expunere

3.2.2. Faza toxicocinetica

3.2.3. Faza toxicodinamica

Capitolul 4 Substante toxice care afecteazd inocuitatea produselor alimentare
4.1.Constituenti chmici toxici prezenti in mod natural in produsele alimentare
4.2. Compusi chimici formati pe parcursul procesarii alimentelor care afecteaza inocuitatea acestora




4.2.1. Produsi ai reactiei Maillard:acrilamida, acroleina, hidroximetilfurfuralul
4.2.2. Aminoacizii pirolizati

4.2.3. Nitrozaminele

4.2.4. Hidrocarburile policiclice aromate

4.3, Efectele procesarii alimentelor asupra inocuitatii acestora

Capitolul 5. Influenta contamindrii cu mucegaiuri a produselor alimentare asupra inocuitatii acestora
5.1. Micotoxine cu efect cancerigen

5.2 Micotoxine care produc ergotism

5.3. Micotoxine care produc Aleucie toxica alimentara

Capitolul 6. Contaminarea alimentelor cu metale grele si alte substante chimice provenite din activitatea
industriala

6.1. Contaminarea alimentelor cu metale grele:Plumb, Mercur,Cadmiu

6.2. Contaminarea alimentelor cu dioxine si befenoli policlorurati

Capitolul 7. Contaminarea alimentelor cu pesticide

® Insecticidele organoclorurate, organofosforice, carbamice

® |erbicidele

® Fungicidele

Capitolul 8. Reziduuri de medicamente veterinare in produsele alimentare
Capitolul 9. Boli de origine alimentara

9.1 Boli de origine alimentara de natura infectioasa

9.1.1. Boli de origine alimentara de natura infectioasa determinate de virusuri
9.1.2. Boli de origine alimentara de natura infectioasa determinate de bacterii
9.1.3. Boli de origine alimentara de natura infectioasa determinate de paraziti
9.2. Boli de origine alimentara provocate de substante chimice

9.2.1. Intoxicatii alimentare cu pesticide

9.2.2. Intoxicatii alimentare cu ciuperci

9.2.3. Intoxicatii alimentare cu metale si metaloizi toxici
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