FACULTATEA DE INGINERIA S1 GESTIUNEA PRODUCTIILOR ANIMALIERE

Anullll
PLANIFICAREA SESIUNII DE RESTANTE
27.07.-02.08.2026

ZOOTEHNIE

Nr. Denumirea disciplinei Data la care este Sala Ora
crt. planificata sustinerea

examenului restant

1. Ameliorarea animalelor 29.07.2026 A.ll.104 10.00
2. Nutritia si alimentatia animalelor 28.07.2026 A.1.68 12.00
3. Cunicultura, animale de blana si vanat 30.07.2026 A.11.109 12.00
4. Patologie animala

5. Etica si integritate academica - optionala 27.07.2026 A.l1.113 10.00
6. Chinologie - optionala 28.07.2026 A.1.69 11.00
7. Tehnologia cresterii cabalinelor 27.07.2026 A.ll.101 9.00
8. Tehnologia cresterii suinelor 27.07.2026 A.ll.113 11.00
9. Tehnologia cresterii ovinelor si caprinelor 27.07.2026 A.1.106 8.00
10. |[Echitatie si sporturi hipice - optionala 27.07.2026 A.ll.107 8.00
11.  [Nutreturi combinate - optionala 28.07.2026 A.l.67 10.00
T.P.PA.

Nr. Denumirea disciplinei Data la care este Sala Ora
crt. planificata sustinerea

examenului
restant

1. Tehnologia laptelui si a produselor lactate 28.07.2026 A.lll.144 11.00
2. Tehnologia carnii si a produselor din carne 28.07.2026 A.lll.145 9.00
3. Tehnologia produselor piscicole 30.07.2026 A.s.7 10.00
4. Instalatii de frig si climatizare n industria alimentara 27.07.2026 A.s.13 10.00
5. Tehnologia produselor extractive, fermentative si zaharoase 27.07.2026 A.ll.110 9.00
6. Aditivi si ingrediente in industria alimentara 28.07.2026 A.l.67 10.00
7. Etica si integritate academica - optionala 27.07.2026 A.l1.113 10.00
8. Politici si strategii globale de securitate alimentard - optionala

9. Tehnologia produselor avicole 28.07.2026 A.1.109 10.00
10. [Tehnologia de crestere a animalelor 27.07.2026 A.ll.107 9.00
11.  [Tehnologia moraritului si panificatiei 27.07.2026 A.ll.110 9.00
Protectia consumatorului si a mediului

Nr. Denumirea disciplinei Data la care este Sala Ora
crt. planificata sustinerea

examenului restant
1. Tehnologia produselor alimentare de origine vegetala 27.07.2026 A.ll.107 10.00
2. Tehnologia produselor alimentare de origine animala 28.07.2026 A.lll.145 12.00
3. Siguranta si securitatea alimentara in protectia consumatorului 28.07.2026 A.1.68 11.00
4. Tehnici de investigare a factorilor de mediu 27.07.2026 A.l.70 10.00
5. Principiile nutritiei umane 28.07.2026 A.1.68 11.00
6. Aditivi si ingrediente in industria alimentara 28.07.2026 A.l.67 10.00
7. Agenti poluanti siimpactul lor asupra mediului si consumatorului - 27.07.2026 A.l.70 10.00
optionala
8. Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale - optionala

Atmosfera si calitatea aerului




10. |Inocuitatea produselor alimentare 28.07.2026 A.l.73 16.00
11. [Autentificarea alimentelor si decelarea falsificarilor 28.07.2026 A.lll.145 14.00
12.  |Protectia mediului - optionala 27.07.2026 A.l.70 10.00
13.  |Etica siintegritate academica - optionala 27.07.2026 A.l.113 10.00
14. [Tehnologia de crestere a animalelor 28.07.2026 A.ll.107 9.00
Controlul si expertiza produselor alimentare

Nr. Denumirea disciplinei Data la care este Sala Ora
crt. planificata sustinerea

examenului restant

1. Tehnologia produselor alimentare de origine vegetala 27.07.2026 A.ll.107 11.00
2. Tehnologia produselor alimentare de origine animala 28.07.2026 A.lll.145 12.00
3. Gastrotehnie si catering 29.07.2026 A.l.73 12.00
4, Principiile nutritiei umane 28.07.2026 A.1.68 11.00
5. Aditivi si ingrediente in industria alimentara 28.07.2026 A.l.67 10.00
6. Proiectarea produselor noi - optionala 27.07.2026 A.l.110 9.00
7. Alimente functionale - optionala

8. Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara

9. Inocuitatea produselor alimentare 29.07.2026 A.l.73 10.00
10. |Autentificarea alimentelor si decelarea falsificarilor 28.07.2026 A.lll.145 14.00
11.  |Protectia mediului - optionala 27.07.2026 A.l.70 10.00
12.  |Etica siintegritate academica - optionala 27.07.2026 A.l.113 11.00
13. [Tehnologia de crestere a animalelor 28.07.2026 A.ll.107 10.00
Stiinte gastronomice

Nr. Denumirea disciplinei Data la care este Sala Ora
crt. planificata sustinerea

examenului restant

1. Aditivi si ingrediente in gastronomie 28.07.2026 A.l.67 10.00
2. Materii prime utilizate in gastronomie 27.07.2026 A.1.66 10.00
3. Analizd senzoriala 27.07.2026 A.ll.151 9.00
4. Inocuitate alimentara 29.07.2026 A.L.73 10.00
5. Dietetica 29.07.2026 A.l.73 12.00
6. [Tehnologia de obtinere a produselor culinare

7. Tehnologia de obtinere a produselor de panificatie, a pastelor 27.07.2026 A.ll.110 9.00

fainoase si a biscuitilor
8.  [Tehnologia de obtinere a produselor de patiserie si cofetdrie 27.07.2026 A.ll.110 9.00
Gastronomie traditionala 27.07.2026 As.1 9.00

10. |Gastronomie internationala 27.07.2026 As.d 11.00
11.  [Administrarea organizatiei - optionala

12.  |Antreprenoriat in gastronomie - optionala

13. [Comunicare - optionala 29.07.2026 A.11.105 12.00
14.  |Etica siintegritate academica - optionala 27.07.2026 A.l.113 11.00




