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L PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII
Scurt istoric, obiectivele programului de studii, data ultimei evaludri a programului de
studii

Programul de studii universitare de masterat Biosecuritatea Produselor Alimentare,
infiintat in anul 2012, are ca obiectiv aprofundarea cunostintelor si asigurarea unei pregatiri
complementare pentru absolventii studiilor universitare de licentd interesati de concepte,
practici si solutii moderne din domeniul biosecuritdtii alimentare. Totodata, programul
urmareste dezvoltarea competentelor de cercetare stiintifici necesare formarii profesionale
avansate a masteranzilor.

Misiunea principala a programului consta in formarea de specialisti cu pregatire
specifica industriei alimentare, capabili sa evalueze, sa controleze si sa analizeze calitatea
materiilor prime, a proceselor tehnologice si a produselor alimentare finite, obtinute prin
procesarea materiilor prime de origine animala si vegetala.

Prin implementarea acestui program de masterat se urmadreste cresterea ponderii
activitatilor de cercetare aplicativa desfasurate in laboratoarele de specialitate, familiarizarea cu
cele mai noi si moderne tehnologii de obtinere si control al produselor agroalimentare, precum
si formarea competentelor necesare managementului activitatilor de productie si asigurare a
calitatii In unitatile de profil.

Misiunea programului de masterat Biosecuritatea Produselor Alimentare vizeaza, de
asemenea, aprofundarea cunostintelor si consolidarea pregatirii complementare a absolventilor
studiilor de licenta In domeniul controlului calitatii produselor alimentare, cu scopul obtinerii
unor produse sigure, echilibrate din punct de vedere nutritional, energetic si biologic, avand un
impact pozitiv asupra starii de sanadtate a consumatorilor.

Obiectivele programului sunt structurate in obiective generale si obiective specifice.

Obiective generale sunt reprezentate de:

- armonizarea strategiilor educationale, a planurilor de invatamant si a competentelor
dobandite cu cerintele pietei muncii si cu programele similare nationale si internationale;

- dezvoltarea si diversificarea ofertei educationale, concomitent cu cresterea calitatii
procesului didactic;

- perfectionarea continuad si corelarea planurilor de invatamant si a competentelor
dobandite cu cele ale institutiilor de invatamant superior din tara si din strainatate;



- formarea de specialisti in domeniul Ingineriei produselor alimentare;

- promovarea cercetarii stiintifice fundamentale si aplicative, orientata cdtre nevoile
societatii si aliniatd tendintelor europene;

- extinderea cooperdrii internationale in domeniul invatamantului superior si al
cercetarii stiintifice universitare;

- modernizarea si dezvoltarea bazei materiale si financiare a facultatilor;

- mentinerea si consolidarea prestigiului stiintific, cultural si educational al facultatilor.

Obiective specifice sunt reprezentate de:

- dezvoltarea competentelor profesionale necesare in industria alimentara si
adaptabilitatea acestora la realitatile actuale;

- aprofundarea notiunilor fundamentale privind calitatea produselor, lantul
agroalimentar si principiile tehno-manageriale aplicabile pe intregul lant de productie;

- Intelegerea principiilor stiintifice care stau la baza biosecuritatii produselor
alimentare;

- evaluarea si fundamentarea importantei controlului calitatii pe filiera agroalimentara,
in vederea asigurarii sigurantei alimentare;

- abordarea integrata a aspectelor interdisciplinare necesare managementului calitatii,
incluzand controlul produselor alimentare pentru asigurarea sigurantei si securitatii
alimentare;

-cunoasterea cerintelor privind asigurarea calitatii prin implementarea sistemelor ISO,
HACCP si a bunelor practici in productia agricola, procesare si activitati de laborator;

- Insusirea metodelor de analizd a preferintelor consumatorilor pentru adaptarea
produselor agroalimentare ecologice, halal si kosher la cerintele pietei;

- aprofundarea notiunilor de marketing alimentar, a sistemelor de retail si a principiilor
de protectie a consumatorului;

- constientizarea responsabilitatii industriei alimentare in mentinerea si imbunatatirea
starii de sanatate a consumatorilor prin furnizarea de produse sigure si echilibrate nutritional;

- formarea unei perspective holistice asupra metodelor de analiza si cercetare aplicabile
in industria alimentar3, cu accent pe asigurarea calitatii si biosecuritatii alimentelor;

- dobandirea unei pregatiri solide In domeniul legislatiei alimentare, al strategiilor
economice guvernamentale privind producerea materiilor prime si siguranta alimentar3,
precum si analiza critica a reglementdrilor europene in domeniu.

Ultima evaluare a programului de studiu de masterat Biosecuritatea produselor
alimentare a fost In anul 2025, cand a fost evaluat Domeniul "Ingineria Produselor Alimentare”.

IL. ANALIZA STATISTICA A STUDENTILOR
2.1.

Numarul de studenti la programul de studii BPA

Anul de studii Numarul de studenti la Numarulde Rata de abandon a
inceputul anului studenti la sfarsitul studentilor de la
universitar 2024-2025 anului universitar  programul de studii BPA
2024-2025 (%)
Anul 1 71 56 21,12 %
Anul 2 48 47 2,08 %
Total 119 103 13,44 %

2.2, Numarul de studenti care au finalizat studiilela programul de studii BPA

Numarul de Numarul de studenti Numarul de Procent
studenti care au inscrisi la examenul de studenti care au  Studenti care au

promovat ultimul licenta/diploma/disertatie finalizat finalizat studiile
an studii examenul de

diploma




47 45 45 95,74 %

2.3. Implicarea studentilor de la programul de studii BPA la concursuri
profesionale, sesiuni stiintifice si alte activitati extracurriculare

Perioada Activitatea desfasurata Numele si Coordonator
prenumele
studentilor
1. 12.03.2025  Workshop "Specii de pesti BPA Prof. dr. Nicolae
endemice, invazive si exotice” Carmen
Georgeta
2. 20.03.2025  Workshop "A BPAIsill Prof. dr. Bahaciu
UniqueOpportunitytoExplorethe Gratiela, Conf.
World of Food” dr. Dragomir
Nela
3. 30.04.2025  Workshop ” Strategii KAIZEN BPA Isill Prof. dr.
pentru cresterea productivitatii Tudorache
si calitatii In industria Minodora,
alimentara” Prof. dr.
Scopul workshop-ului a fost de a BahaciuGratziela
familiariza studentii cu Victoria

principiile si aplicabilitatea
KAIZEN in optimizarea
proceselor din industria
alimentard, contribuind la
imbunatatirea continua a
calitatii produselor si eficientei

operationale.
4, 15.05.2025 Participare la INTERNATIONAL | SAMA PangaYan Prof. Monica
STUDENT Corneille MARIN

SCIENTIFIC SYMPOSIUM USAMV
Bucuresti - IGPA cu lucrarea
"Mango nectar: acomparative
case studyon foodadditivesand
analternative
productionprocess.”



111 ACTIVITATEA DE EVALUARE
3.1. Evaluarea cadrelor didactice de catre studenti
In anul universitar 2024-2025 au participat la procesul de evaluare un numar de 100
studenti care au evaluat 18 cadre didactice care desfasoara activitati la programul de studii BPA.
Prelucrarea statistica a evaluarii cadrelor didactice de catre studenti este prezentata mai jos.

A.1. Prezenta si punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect

Al

0,
50l% 7 0%

H Foarte bine
= Bine
= Mediu

= Satisfacator

H Nesatifacator

A.2. Asigurarea unui suport si a referintelor bibliografice pentru curs / seminar / LP / proiect

19%% 0%

® Foarte bine
¥ Bine

= Mediu

= Satisfacator

® Nesatifacator

A.3. Prezentarea / afisarea la inceputul semestrului a continutului disciplinei, bibliografiei,
modului si criteriilor de evaluare

A.3.

5% 2% 0%

® Foarte bine
H Bine

B Mediu

W Satisfacator

B Nesatifacator




A.4. Disponibilitate pentru consultatii / interactivitate cu studentii / explicatii / refaceri

A4

20 2% 0%

® Foarte bine
H Bine

u Mediu

1 Satisfacator

M Nesatifacator

A.5. Apreciere globald a organizarii cursului / seminarului / LP / proiectului si gradul de
implicare a cadrului didactic

A.S.

1% 2% 0%

H Foarte bine
H Bine

B Mediu

= Satisfacator

H Nesatifacator

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului intr-o maniera accesibila si eficienta
pentru invatare (accent pe notiunile esentiale, aplicative, exemplificari suficiente)

B.1.

594 2% 0%

H Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

B Nesatifacator




B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor si a prezentarii (ritm, manierd, abordare
intuitiva, stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect

12% 0%

B.2.

H Foarte bine
M Bine

M Mediu

i Satisfdcator

| Nesatifacator

B.3. Respectarea continutului disciplinei stabilit la Inceputul semestrului

6%1% 0%

B.3.

H Foarte bine
W Bine

= Mediu

[ Satisfacator

B Nesatifacator

B.4. Obiectivitatea si corectitudinea evaluarii activitatii studentului de catre cadrul didactic pe

parcursul semestrului

1%% 0%

B.4.

H Foarte bine
W Bine

= Mediu

m Satisfacator

B Nesatifacator




B.5. Apreciere globala a calitatii actului didactic (curs / seminar / LP / proiect)

1%% 0%

B.5.

H Foarte bine
M Bine

M Mediu

m Satisfacator

W Nesatifacator

C.1. Gradul dumneavoastra de prezenta la aceasta disciplina

0% 0%

C.1.

W 76-100%
m51-75%
W 26-50%
m1-25%
m0%

C.2. Care credeti ca este nota care corespunde cunostintelor dumneavoastra?

1%

C.2.

0%

m10

m8-9
me6-7
m5-6

Esub5




3.2.

IV.

Evaluarea colegiala a cadrelor didactice
Prezentarea sintetica si calificativele obtinute de cadrele didactice.
Conform evaludrii colegiale, la toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de
94,58% din total cadre didactice au obtinut calificativul maxim de 10 puncte.

ACTIVITATI DESFASURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC SI REZULTATELE
OBTINUTE iN ANUL UNIVERSITAR 2024-2025

Parteneri Mediul socio-economic

Tematica dezbatuta

Participant

1

15.10.2024

23.10.2024

31.10.2024

01.11.2024

05.11.2024

06.12.2024

13.12.2024

17.11.2024

28.02.2025

11.03.2025

ICA - Institutul de cercetari
alimentare, Bucuresti

SC Artesana SA, Tecuci

INDAGRA

INDAGRA 2024
conferintaorganizata de
MinisterulAgriculturiisiDezvoltari
i Rurale incadrultargului
INDAGRA, la sala Titulescu.

SC Erbalact SA - Nucet

Fabrica Bunatati manastiresti

Expur SA Slobozia, [alomita

SC AvicolaTartasesti

FoodService&Hospitality Expo -
editia 2024 - SC BEBSI SP. Z 0.0.
Polonia, BECIUL DOMNESC,
CRAMELE RECAS GROUP,
DOMENIILE CARAMAN
MURFATLAR

Pastravaria Moara Domneasca,
Ocol Silvic Ploiesti

Wessling Romania, Bucuresti

parametrilor-cheie de calitate:
relatia dintre pH, umiditate si
curba etalon in analiza
alimentelor/ Controlul calitatii
produselor de panificatie.
Tehnologia laptelui de consum.
Tehnologia de obtinere a
preparatelor din lapte

Aditivi utilizati in industria
alimetara/ Tehnologii moderne
de procesare a laptelui

Norme si standarde de calitate
pentru materii prime vegetale
folosite in alimentatia umana la
nivel national, European si
global.

Prezentarea tehnicilor de
conservare si ambalare in
industria laptelui

Identificareaproblemelor de
sigurantdalimentaraintehnologii
de prelucrare a
seminteloroleaginoase
Siguranta alimentara Inunitatile
de

industrializare a carnii.

Sigurantaalimentaraintehnologi
i de obtinere a bauturilor

Aplicarea regulilor de igiena in
unitatile de producere a
pastravului

Controlul calitatii
laptelui/branzeturilor

Cadre

Determinarea si interpretarea

didactice si
studenti
din anul II

Cadre
didactice si
studenti
din anul I
Cadre
didactice si
studenti
din anul I
Cadre
didactice si
studenti
din anull
sill

Cadre
didactice si
studenti
din anul I
Cadre
didactice si
studenti
din anul II
Cadre
didactice si
studenti
din anul II
Cadre
didactice si
studenti
din anul II

Cadre
didactice si
studenti
din anul I
Cadre
didactice si



studenti

din anul [
14.03.2025 Muzeul National de Istorie Metode de studiu utilizate in Cadre
Naturala Grigore Antipa, Bucuresti = descrierea si identificarea didactice si
speciilor studenti
din anul I
31.03.2025 | Statiunea de Cercetare-Dezvoltare = Strategii moderne de crestere Cadre
pentru Piscicultura Nucet intensiva a pestilor: optimizarea = didactice si
hranirii, densitatii si studenti
performantei biologice din anul Isi

I1

V. ACTIVITATI SI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2024-2025 LA
PROGRAMUL DE STUDIIBIOSECURITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE

5.1. Admiterea studentilor (Modul de organizare a admiterii, candidati mediile

minime si maxime ale candidatilor)

Pe baza metodologiei de admitere a USAMV B, facultatea a organizat on-line admiterea
pentru ciclul de studii universitare de masterat pentru domeniul de studii Ingineria produselor
alimentare, programul de studii Biosecuritatea Produselor Alimentare, la care au candidat
absolventi de studii universitare de licenta.

Candidatii au accesat site-ul www.usamv.ro, In platforma dedicata  admiterii
admitere.usamv.ro, trebuind sa parcurga etapele descrise in ghidul de admitere.

Admiterea pentru domeniile de studii de masterat ale Facultatii de Ingineria si
Gestiunea Productiilor Animaliere s-a facut pe baza mediei ponderate, respectiv 90% din media
anilor de studii de licenta si 10% proba scrisa (eseu).

Admiterea la studiile universitare de masterat s-a facut In ordinea descrescatoare a
mediilor generale obtinute de candidati, in limita numarului de locuri acordate pentru fiecare
domeniu, la programul de studii Biosecuritatea Produselor Alimentare mediile situdndu-se intre
6,40 si 9,84.

5.2. Planul de invatamant al programului de studiiBiosecuritatea Produselor
Alimentare ( dacd au fost modificdri, actualizdri etc. ale planului de invdtdmant
pentru anul univ. 2024-2025) - Nu este cazul.

5.3.  Fisele disciplinelor (actualizarea fiselor disciplinelor) - au fost actualizate anual
si depuse la Directorii de departament pana la 30.09.2024.

5.4. Spatiile alocate programului de studiiBiosecuritatea Produselor

Alimentare
Numar sali de Numar Observatii dotarea
curs/suprafata laboratoare/Seminar/suprafata laboratoarelor
1. 2/250,07 mp 13 laboratoare /479,68 mp; In conformitate cu
2/250,07 mp standardele ARACIS
5.5. Resursa umand (In anul universitar 2024-2025 la programul de

studiiBiosecuritatea Produselor Alimentare au desfdsurat activitdti un numdr de 18
cadre didactice)

Gradul Numele  Disciplina

didactic  si

prenume
le
1. Profuni DRAGOT Sinitateapublicisisigurantaalimentar - Curs Titul
v.dr. oIu ar



2. Prof.uni
v.dr

3. Conf.uni
v.dr

4. Prof.uni
v.dr

5. Prof.uni
v.dr

6. Seflucr.
dr.

7. Conf.uni
v.dr

8. Conf.uni
v.dr

9. Prof.uni
v.dr

10 Sef
lucr.dr.

11 Conf.uni
v.dr

12 Prof.uni
v.dr

13 Conf.uni
v.dr

14 Conf.uni
v.dr

15 Prof.uni
v.dr

16 Prof.uni
v.dr

17 Conf.uni
v.dr

18 Conf.uni
v.dr

Dumitru
DRAGOT
OoIUu
Tomita
UDROIU
Nicoleta
Alina
DIACON
ESCU
Cristina
MARIN
Monica
Paula

GAVRUT
A Adrian
Daniel
DUMITR
U Ilie
IANITCH
I Daniela
CUSTUR
A loan
NISTOR
Lucica
BAHACI
0]
Gratziela
Victoria
TUDORA
CHE
Minodor
a

VLAD
Iulian
DINITA
Georgeta
NICOLAE
Carmen
Georgeta
POPESC
U
MICLOS
ANU
Elena
POSAN
Paula
RADUCU
TA Ion

Sanatateapublicasisigurantaalimentara - Lp
Asigurareacalitatiisisiguranteialimentareprincontrolulautom
atizariifluxurilortehnologice

Procedeechimice, microbiologicesitoxicologiceavansate de
control sianalizaalimentelor-

Produseaditionaleutilizateinproceseletehnologice din
industriaalimentara;
Asigurareacalitatiisisiguranteialimentareinprocesarealaptel
ui

Strategiieconomiceindomeniulsiguranteialimentare -
Disciplindoptionala

Legislatie in domeniul sigurantei si securitatii alimentare -
Disciplina optionala
Asigurareacalitatiisisiguranteialimentareinprocesareacarnii
Biosecuritatea pe filiera avicola

Biosecuritatea si asigurarea calitatii pe filiera produselor de

origine vegetala
Biosecuritatea pe filiera producerii laptelui

Biosecuritatea pe filiera producerii carnii - Curs

Biosecuritatea pe filiera producerii carnii - Lp
Biosecuritatea pe filiera apicola

Biosecuritatea pe filiera acvacola

Biosecuritatea pe filiera produselor de vanat

Etica si integritate academica

Activitate de cercetare stiintifica

Titul
ar

Titul
ar

Titul
ar

Titul
ar

Asoci
at

Titul
ar
Titul
ar
Titul
ar
Titul
ar
Titul
ar

Titul
ar

Titul
ar
Titul
ar
Titul
ar

Asoci
at

Titul
ar
Titul
ar

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfasoara activitati didactice la
programul de studiiBiosecuritatea Produselor Alimentareeste de 88,88%.
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2.

VL

Prof.univ.dr. TUDORACHE I
Minodora

Prof.univ.dr. TUDORACHE 11
Minodora

Activitati de coordonare,
monitorizare, comunicare cu
studentii pe tot parcursul anului

universitar.

Activitati de coordonare,
monitorizare, comunicare cu
studentii pe tot parcursul anului

universitar.

IMPLICAREA ABSOLVENTILOR SI REPREZENTANTI Al MEDIULUI ECONOMIC iN
DEZVOLTAREA PROGRAMULUI DE STUDII

Absolventi
(Nume si

prenume)

Nume si

Reprezentanti ai
mediului economic

Propuneri de
imbunatatire a

programului de studii

1.

2.

VIL

Atra
ctivit
atea
prog
ram
ului
de
studi
i
pent
ru
cand
idati

28.02.2025  Lente George Pastravaria Moara - organizarea de intalniri
Domeasca, O.S. cu agenti economici din
Ploiesti din domeniu
06.04.2025 @ Moise Andrada; | Ing. Spataru lonut- - actualizarea periodica a
Luca Mariana; S.C. Convenience continutului disciplinelor
Drideanu Prod S.R.L,; in functie de cerintele
Raluca Ing. Serban Lucian pietei muncii si de noile
Victor - Selgros Cash | reglementari din
& Carry Romania; industria alimentara si
Ing. Streche Luciana - = comertul cu produse
Agrii Romania S.R.L. | agroalimentare;
- propunerea dezvoltarii
de programe de
internship si stagii de
practica
ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITAREBIOSECURITATEA
PRODUSELOR ALIMENTARE
PUNCTE TARI PUNCTE SLABE OPORTUNITATI AMENINTARI
Formarepracticareal =Necesitateacorelariicifr = Digitalizareapartial = Concurentaalto
izataincolaborare cu | ei de scolarizare cu da runiversitati;
agenti economici; nivelul de procesuluieducatio = Scadereademog
Grad ridicat de angajabilitate; nal; raficasireducer
insertieprofesionalai = Infrastructuradigitaldin = Acreditareaprogra  eanumarului de
mediatdupaabsolvir = suficientdezvoltata; melorin limbi de studenti;
e; Pericol de abandon circulatieinternatio = Lipsaunuicadru
Ofertaeducationalac = universitarsicompetent nal3; legal
orelata cu ereduse de organizare Extindereapartener pentruprogram
cerintelepieteimunci = ale unorstudenti. iatelorsimobilitatilo = ele
inationalesieuropen rinternationale; online/blended
e. Promovareprinstrat -learning.
egiimoderne de
marketing
educational.
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Curri Curriculaadaptatace
cula  rintelorpieteimuncii
prog  siclasificarii COR;
ram  Structuracompatibil
ului  adcu

de standardeleeuropen

studi | e;

i Faciliteazamobilitati
academicenationales
iinternationale.

Dota Laboratoareconform

rea estandardelor

labor ARACIS;

atoar Posibilitateadesfasu

elor  rariiproiectelorinter
disciplinare;
Accesfacilpentruacti
vitatididacticesi de
cercetare.

Resu Personal didactic

rsa calificat, cu

uma  experientadidacticas

na istiintifica;
Implicareinproiectes
icolaborarinationale
siinternationale.

Resu Acces la biblioteca,

rse infrastructuradigital

mate asibaze de date;
riale  Existentaunorfacilita
si tididacticesi de

finan cercetare.

ciare

Cola  Parteneriate active

bora cu mediul economic;

rea Stagii de

cu practicasiinternship

medi | uri;

ul Implicareaangajatori

socio | lorinprocesuleducati

- onal.

econ

omic

VIIL.

Corelareinsuficientaintr
ecerinteleacademicesin
evoilemediului
economic;
Necesitateaactualizariip
ermanente a
competentelorceruteab
solventilor.

Numarredus de
personal specializat;
Resurselimitatepentrui
ntretinereasimoderniza
reaechipamentelor.

Incircareanormelordid
actice;

Numarredus de
personal auxiliar;
Necesitateaformarii
continue.

Finantarelimitatapentru
cercetaresiinvestitiiinin
frastructura.

Colaborariinsuficientval
orificate;
Necesitateaunui
feedback sistematic din
parteaangajatorilor.

Validareaunornoica
lificariin RNCIS;
Dezvoltareascolilor
masteraleinteruniv
ersitare;
Organizarea de
intalnirisiworkshop
uri cu angajatorii.

Acreditarealaborato
arelor;

Acces la proiecte de
cercetaresicolabora
ri cu mediul
economic;
Dezvoltarea de
produseinovatoare.

Acces la
granturisiproiectein
terdisciplinare;
Colaborari cu alte
domenii si
universitati;
Colaborari cu
mediulprivat.
Valorificarearesurs
elorprinlucraristiing
ifice,
proiecteaplicativesi
parteneriate.

Dezvoltarearetelelo
r de parteneriate;
Accesarea de
finantdriprincolabo
rari.

Schimbarilerapi
de ale
cerintelor
socio-
economice.

Limitarifinancia
re;
Uzuramorala a
echipamentelor
, determinata
de
evolutiarapida
a tehnologiilor.

Imbolniviri,
accidente;
Normedidactice
incarcate;

Risc de
suprasolicitare
profesionalasi
burnout.
Crestereacostur
ilor de
intretineresimo
dernizare;
Uzura fizica si
moral3;

Deficit de
resurse
materiale si
financiare
Interes
fluctuant al
mediului
economic
pentrupartener
iateacademice.

RECOMANDARI DE iMBUNATATIRE A ACTIVITATII iN CADRUL PROGRAMULUI

DE STUDII UNIVERSITAREBIOSECURITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE
- Continuarea procesului de internationalizare prin atragerea studentilor strdini si dezvoltarea
parteneriatelor cu institutii de invatamant superior similare la nivel international;
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- Promovarea principiilor de integritate academica si performanta, in vederea formarii unor
comportamente si atitudini etice, responsabile si corecte, aplicabile atat in mediul universitar,
cat si In viata cotidiana;

- Organizarea de activitati de tip ,Porti deschise”, desfasurate in format conventional si/sau
online, pentru cresterea vizibilitatii ofertei educationale;

- Asigurarea formarii continue a cadrelor didactice in scopul certificarii competentelor de
comunicare 1n limbi straine;

- Incurajarea tinerelor cadre didactice si a doctoranzilor si participe la programe de mobilitate
si stagii de instruire internationald, in domenii de specializare relevante;

- Monitorizarea permanenta a armonizarii programelor de studiu si a fiselor disciplinelor cu
programe similare din cadrul institutiilor europene si internationale, precum si cu cerintele
actuale ale pietei muncii;

- Dezvoltarea si diversificarea parteneriatelor cu mediul socio-economic, in vederea cresterii
gradului de insertie profesionala a absolventilor;

- Implicarea studentilor in activitati de cercetare stiintifica si stimularea participarii acestora la
sesiuni de comunicari stiintifice studentesti;

- Consolidarea relatiilor de colaborare cu mediul socio-economic pentru facilitarea
angajabilitatii absolventilor;

- Asigurarea unui sistem de feedback continuu din partea studentilor, absolventilor,
angajatorilor, reprezentantilor pietei muncii si a altor organizatii relevante;

- Modernizarea si dezvoltarea bazei materiale, concomitent cu angajarea de personal calificat;

- Implementarea unor masuri de motivare a cadrelor didactice implicate Tn activitati didactice
desfasurate in zilele de vineri dupa-amiaza si simbata, prin stimulente salariale sau acordarea
de timp liber compensatoriu.

Data:23.01.2026

Comisia Monitorizare Program de Studii Responsabil program de studii,
Prof.univ.dr. NICOLAE Carmen Georgeta
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