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A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE DE LICENTA/MASTERAT
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Programul de studii universitarea de licenta: Controlul si Expertiza Produselor
Alimentare

Forma de invatamant IF/ID/IFR: IF

Numarul de credite: 240

Coordonator program de studii: Conf.univ.dr. Daniela IANITCHI

L. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII
Scurt istoric, obiectivele programului de studii, data ultimei evaludri a programului de
studii

Programul de studii de licentd “Controlul si Expertiza Produselor Alimentare” a
apartinut Facultatii de Medicina Veterinara din anul 2004, iar din anul 2022 programul
a fost preluat, prin Hotararea Senatului Nr. 804/17.02.2022, de Facultatea de Ingineria
si Gestiunea Productiilor Animaliere din cadrul Universitatii de Stiinte Agronomice si
Medicina Veterinara din Bucuresti, institutie de invagamant superior de stat, autonoma,
cu personalitate juridica, avand atributii In domeniul invatamantului superior, al
cercetdrii stiintifice si alte activitati In sprijinul acestora.

Acest program de studii s-a integrat pe deplin in lantul de cicluri universitare -
Licentd - Masterat - Doctorat - Formare Continud - si reprezinta din punct de vedere
economic unul dintre programele de studii eficiente din universitate, incadrandu-se in
prioritatile de dezvoltare ale universitatii.

Obiectivele acestui program de studii de licenta s-au axat pe formarea specialistilor
cu o inalta pregatire profesionald, capabili sa faca fata realitatilor si exigentelor din
domeniul controlului si expertizei produselor alimentare, precum si ramurilor
adiacente acestuia. Elaborarea planului de invatamant a avut in vedere atat abordarea
aspectelor fundamentale si aplicative specifice industriei alimentare si concentrate pe
definirea criteriilor care reglementeaza calitatea si siguranta alimentelor, cat si
compatibilizarea programului de studii cu planurile de Invatamant din universitati
europene similare, fapt ce va permite o buna mobilitate a specialistilor formati.

Programul de studii de licenta “Controlul si Expertiza Produselor Alimentare”,
dimensionat pe exigente europene, asigura dobandirea cunostintelor si o pregatire
adecvata absolventilor interesati de concepte, practici si solutii de actualitate in
domeniul industriei alimentare, precum si abilitati de cercetare stiintifica ale acestora.
Astfel, absolventii programului de studii de licenta se pot consacra stiintific prin



programele de studii de masterat din cadrul universitatii noastre, sub indrumarea
cadrelor didactice ale facultatii.

Formarea continud In domeniu a reprezentat o caracteristica specifica a
Facultatii de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere din Bucuresti, care a
organizat, fie individual, fie In cooperare cu alte institute din tara cursuri de formare
continua pentru absolventii sai.

Principalele obiective specifice ale programului de studiu de CONTROLUL SI
EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE sunt urmatoarele:

Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei
alimentului si sigurantei alimentare.

Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul
protectiei consumatorilor.

Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la
materii prime pana la produs finit.

Monitorizarea sistemelor de management al calitatii si sigurantei alimentare.

Realizarea de activitati de management si marketing pe lantul agro-alimentar.

Programul de studiu Controlul si Expertiza Produselor Alimentare a
functionat in cadrul Facultatii de Medicina Veterinara in baza evaluarii ARACIS din
2013, obtinand avizul ARACIS nr. 6072 din 22.07.2013.

In cadrul Facultatii de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere, programul
Controlul si Expertiza Produselor Alimentare a fost evaluat ARACIS in anul 2024 si
validat de catre Consiliul ARACIS din data de 06.06.2024 cu Mentinerea acreditarii.

IL. ANALIZA STATISTICA A STUDENTILOR

2.1. Numarul de studenti la programul de studii Controlul si Expertiza

Produselor Alimentare
Anul de studii ~ Numarul de studenti  Numarul de Rata de abandon a
la inceputul anului studenti la sfarsitul ~ studentilor de la programul
universitar 2024- anului universitar de studii Controlul si
YA 2024-2025 Expertiza Produselor
Alimentare, %
Anul 1 84 66 21,42%
Anul 2 48 45 6,25%
Anul 3 74 72 2,70%
Anul 4 0 0 0
TOTAL 206 183 11,16%

2.2. Numarul de studenti care au finalizat studiile

Numarul de Numarul de studenti Numarul de Procent
studenti care au inscrisi la examenul de studenti care au Studenti care au

promovat ultimul licentd/diploma/disertatie finalizat examenul finalizat studiile
an studii de diploma
0 0 0 0

Observatie: Anul IV de studii se finalizeaza in anul 2025-2026.



Nr.
Crt.

2.3.

Implicarea studentilor de la programul de studii Controlul si Expertiza

Produselor Alimentare la concursuri profesionale, sesiuni stiintifice si alte
activitati extracurriculare

Perioada

15.05.2025

15.05.2025

15.05.2025

15.05.2025

15.05.2025

15.05.2025

Activitatea desfasurata

Lucrarea ,The effects of
pollution on axolotls”
prezentata in cadrul
Simpozionului Stiintific
International pentru
Studenti

Lucrarea ,VEGAN DIET VS.
CARNIVORUS DIET”
prezentata in cadrul
Simpozionului Stiintific
International pentru
Studenti

Lucrarea ,CiocoZen -
BISCUIT WITH
ASHWAGANDHA AND
CHOCOLATE GLAZE”
prezentata in cadrul
Simpozionului Stiintific
International pentru
Studenti

Lucrarea , THE IMPACT OF
MARKETING FACTORS ON
CONSUMER FOOD CHOICES”
prezentata in cadrul
Simpozionului Stiintific
International pentru
Studenti

Lucrarea ,CASE STUDY ON
THE USE OF NATURAL
SWEETENERS AS
ALTERNATIVES TO SUGAR”
prezentata in cadrul
Simpozionului Stiintific
International pentru
Studenti

Lucrarea ,FROM
TRADITION TO
INNOVATION:
DEVELOPMENT AND
CONSUMER EVALUATION
OF PUMPKIN MOCHI”
prezentata in cadrul
Simpozionului Stiintific

Numele si prenumele
studentilor

Maria GLIGAN (CEPA III),
Alexandru Matei SOHAN
(PCM III), Dimitra
LOUKOPOULOU
(Agricultural University of
Athens, Greece), Nikola
NOJA (Agricultural
University of Athens,
Greece)
Maria-Yasmine POPOVICI
(CEPA 1), Ioana-Sanziana
BRAGADIREANU (CEPA III)

Madalina-Iuliana ALBU
(CEPAII), Teodora-Maria
CACIULA (CEPA 1II),
Georgiana VLAD (CEPA III),
Sanziana BRAGADIREANU
(CEPATID)

Mihai TOMA (PCM IV),
Pavel IANCU (CEPA II)

Ana Maria COJANU (CEPA
I1), Mario CONSTANTIN
(CEPA II), Maria Alexandra
GUTU (CEPAII), Ema
Denisa RADUT (CEPA II)

Larisa Maria GEANTA
(CEPA II), Alexandra
Georgiana FARMAZON
(CEPAII)

Coordonator

Conf.univ.dr.
Popa Dana

Asist. univ.
drd. Teofil-
Stefan VLAD
Conf. univ. dr.
Marius
Laurian
MAFTEI
Asist. univ.
drd. Teofil-
Stefan VLAD

Conf. univ. dr.
Nicoleta
DEFTA

Asist. Univ.
drd. Ionela
Florentina
TOMA

Asist. Univ. dr.
Gabriela Elena
STAN



10

11

12

13

14

15

16

15.05.2025

15.05.2025

15.05.2025

15.05.2025

15.05.2025

12.03.2025

12.03.2025

12.03.2025

12.03.2025

12.03.2025

International pentru
Studenti

Bursa Voluntarium USAMV
pentru voluntariat in cadrul
Simpozionului Stiintific
Studentesc International ,
Facultatea IGPA

Bursa Voluntarium USAMV
pentru voluntariat in cadrul
Simpozionului Stiintific
Studentesc International ,
Facultatea IGPA

Bursa Voluntarium USAMV
pentru voluntariat in cadrul
Simpozionului Stiintific
Studentesc International ,
Facultatea IGPA

Bursa Voluntarium USAMV
pentru voluntariat in cadrul
Simpozionului Stiintific
Studentesc International ,
Facultatea IGPA

Bursa Voluntarium USAMV
pentru voluntariat in cadrul
Simpozionului Stiintific
Studentesc International ,
Facultatea [GPA

Participare la Concursul
studentesc ,Modalitati de
inovare a produselor
alimentare” -1GPA, cu
produsul AshwaBloom care
a fost premiat cu locul 11
Participare la Concursul
studentesc ,Modalitati de
inovare a produselor
alimentare” -IGPA, cu
produsul Sweet Memory
Bites care a fost premiat cu
locul II1

Participare la Concursul
studentesc ,Modalitati de
inovare a produselor
alimentare” -IGPA, cu
produsul Pumpkin Mochi
Participare la Concursul
studentesc ,Modalitati de
inovare a produselor
alimentare” -IGPA, cu
produsul Rulada Dragonului
care a fost premiat cu locul
I11

Participare la Concursul

SOHAN Alexandru Matei
(CEPATII)

POPOVICI Maria-Yasmine
(CEPAIID)

Albu Madalina Iuliana
(CEPAII)

COJANU Ana Maria (CEPA
1)

GEANTA Larisa Maria
(CEPAIII

Madalina-Iuliana ALBU
(CEPAIII), Teodora-Maria
CACIULA (CEPA 11I),
Georgiana VLAD (CEPA III)

GEORGESCU Elena Corina -
CEPA 1],

TIU Miruna Gerorgiana -
CEPAIII,

ILIE Stefania Alecsandra -
CEPAIII

GEANTA Larisa Maria -
CEPAII,

FARMAZON Alexandra
Georgiana - CEPA 11

NEAGU Denis-Cristian -
CEPAI],

CALIN Mariana-Mihaela -
CEPAII

GUTU Maria-Alexandra -

Prof. univ. dr.
Monica Marin

Prof. univ. dr.
Monica Marin

Prof. univ. dr.
Monica Marin

Prof. univ. dr.
Monica Marin

Prof. univ. dr.
Monica Marin

Asist. univ.
drd. Teofil-
Stefan VLAD

Asist. drd.
Iuliana
Stefania
BOLOLOI

Asist. dr.
Elena Gabriela
STAN

Asist. drd.
Ionela
ENACHE

Asist. drd.



studentesc ,Modalitati de CEPAII, Ionela

inovare a produselor RADUT Ema-Denisa - CEPA ENACHE
alimentare” -IGPA, cu I1
produsul Bilute zambarete

17 12.03.2025 Participare la Concursul ROSU Silviu - TPPA 111, Sef. lucrari dr.
studentesc ,Modalitati de STANCIU Lucian - TPPAIII, Camelia
inovare a produselor VASILE Manuela Alexandra HODOSAN
alimentare” -1GPA, cu - TPPA 11,
produsul Ciocotina DAVID Marius - TPPA III,

ROMENCIUC Liliana - CEPA
I

111 ACTIVITATEA DE EVALUARE
3.1. Evaluarea cadrelor didactice de catre studenti
In anul universitar 2024-2025 au participat la procesul de evaluare un numar de 154 studenti
care au evaluat 50 cadre didactice care desfasoara activitati la programul de studii Controlul si
Expertiza Produselor Alimentare.
Prelucrarea statistica a evaluarii cadrelor didactice de catre studenti (se pot prezenta grafic sau
tabelar rezultatele obtinute).

A.1. Prezenta si punctualitatea cadrului didacticla A.2. Asigurarea unui suport si a referintelor

curs / seminar / LP / proiect bibliografice pentru curs / seminar / LP /
proiect
w AL v A2
3% 1% 4% 1%
M Foarte bine M Foarte bine
M Bine M Bine
= Mediu = Mediu

m Satisfacator m Satisfacator

m Nesatifacator m Nesatifacator

A.4. Disponibilitate pentru consultatii /
interactivitate cu studentii / explicatii /
refaceri

A.3. Prezentarea [/ afisarea la finceputul
semestrului a continutului disciplinei,
bibliografiei, modului si criteriilor de evaluare

A.3.

2%
0,
4% 16 B Foarte bine

M Foarte bine .
H Bine

M Bine
= Mediu

= Mediu

P m Satisfacator
I Satisfacator

m Nesatifacator m Nesatifacator




A.5. Apreciere globala a organizarii cursului /
seminarului / LP / proiectului si gradul de
implicare a cadrului didactic

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP /

proiectului

intr-o maniera

accesibila

si

eficienta pentru invatare (accent pe notiunile
esentiale, aplicative, exemplificari

A.5.

1%

4% 2%

H Foarte bine
M Bine

H Mediu

[ Satisfacator

 Nesatifacator

1%

4% 2%

B.1.

M Foarte bine

M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor
si a prezentarii (ritm, maniera, abordare intuitiva,
stimularea interesului) folosite la curs / seminar /
LP / proiect

B.3.

Respectarea

continutului

stabilit la inceputul semestrului

disciplinei

B.2.

1%
4% 2%
M Foarte bine
M Bine
H Mediu

m Satisfacator

= Nesatifacator

1%
3% 2%

11%

B.3.

M Foarte bine
M Bine

o Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacdtor

B.4. Obiectivitatea si corectitudinea evaluarii
activitatii studentului de catre cadrul didactic

B.5. Apreciere globala a calitatii

didactic (curs / seminar / LP / proiect)

actului

% B.4.

4% 2%

M Foarte bine
M Bine

m Mediu

™ Satisfacator

m Nesatifacator

2%

4% 2%

B.5.

M Foarte bine

M Bine

= Mediu

I Satisfacator

= Nesatifacator




C.1. Gradul dumneavoastra de prezenta la aceasta C.2. Care credeti ca este nota care corespunde
disciplina cunostintelor dumneavoastra?

C.1. C.2.

0% 0%
m 76-100% m10
W 51-75% m8-9
1 26-50% M 6-7
m1-25% m5-6
m0% Hsub5

3.2. Evaluarea colegiala a cadrelor didactice
Prezentarea sintetica si calificativele obtinute de cadrele didactice.

Evaluarea colegiala se realizeaza pe criterii obiective, de performanta, dar si de
interactiunea umana si va fi coordonata de responsabilul cu asigurarea calitatii din facultate.

Fiecare cadru didactic este recomandat sa fie evaluat anual de catre 3 colegi, cu grad
didactic egal sau superior celui evaluat, evitandu-se evaluarea colegiald reciproca in cadrul
aceleiasi sesiuni. Evaluarea colegialda a cadrului didactic se face pe baza ,Fisei de evaluare
colegiala a cadrelor didactice”, iar rezultatele evaludrilor se centralizeaza de catre responsabilul
pentru asigurarea calitatii pe facultate in ,Raportul de evaluare colegiald”.

Conform evaludrii colegiale, pentru toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de

94,58% din totalul cadrelor didactice care predau la Programul de studii de licenta Controlul si
Expertiza Produselor Alimentare, au obtinut maximul de puncte.

IV. ACTIVITATI DESFASURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC SI REZULTATELE
OBTINUTE iN ANUL UNIVERSITAR 2024-2025

Parteneri Mediul socio- Tematica dezbatuta Participanti
economic
6.10.2024 Autoritatea Nationald pentru =~ Comportamentul Cadre didactice si
Protectia Consumatorilor consumatorului n raport cu studenti de la
evenimentul Black Friday CEPA, anul 1l
10.10.2024 Ministerul Agriculturii si Atitudinea consumatorului in Cadre didactice si
Dezvoltarii Rurale raport cu achizitionarea de studenti de la
produse agroalimentare CEPA, anul Il

romanesti vs. produse import
Legislatie privind organizarea si
functionarea unitatilor de
alimentatie publica locale

18.10.2024 Moara Domneasca Tehnici esentiale de Cadre didactice si
gastrotehnie aplicate in catering studenti de la
CEPA, anul Ill

10.10.2024 MEDIA AGRO FARM SRL Procese tehnologice in industria = Cadre didactice si
laptelui. Standarde de siguranta @ studenti de la
alimentara si calitate pentru CEPA, anul llI

lapte si produse lactate. Discutii



1.11.2024

14.11.2024

14.11.2024

15.11.2024

15.12.2024

25.02.2025

5.03.2025

12.03.2025

18.03.2025

26.03.2025

27.03.2025

27.03.2025

7.04.2025

15.04.2025

17.04.2025

5.05.2025

Romexpo, Bucuresti

Guitly Pleasure

DANONE SA Bucuresti

I.B.N.A. Balotesti

I.C.A. Bucuresti

SC LA STELA GOOD FOOD SRL

Mircea Macelarul

S.C. DUOS.R.L.

Compania de Consultanta in

Energie si Mediu SA

Depozit Corso

Ursus

SC MICROFRUITS SA

PepsiCO

Complex Toneli

Lesaffre

SCDVV Pietroasele

cu specialistii din domeniu.
Aditivi si ingrediente cu rol
nutritiv si dietetic utilizate in
industria alimentara
Obtinerea produselor din
ciocolata

Utilaje si echipamente de
industrializare pentru lapte si
produse lactate acide

Tehnici si metode de
determinare a conservantilor si
antioxidantilor din produsele
alimentare

Tehnici si metode de
determinare a aditivilor din
produsele alimentare

Analiza senzoriala si fizico-
chimica a preparatelor din carne

Evaluarea senzoriala si fizico-
chimica a preparatelor de carne

Influenta conditiilor de
depozitare asupra calitatii
alimentelor

Protectia surselor regenerabile.
Energia verde

Autentificarea produselor din
carne si a produselor din peste

Procese biotehnicice care au loc
la obtinerea bauturilor

Impactul temperaturii asupra
duratei de viata a fructelor
proaspete/ Efectul conditiilor de
depozitare asupra coacerii si
aspectului fructelor
Tehnologii moderne de
prelucrare a cartofilor in
productia de chipsuri si
impactul asupra calitatii
Determinarea metalelor grele
din alimente

Determinarea activitatii de
dospire a drojdiei

Autentificarea vinului. Metode

Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul 11l
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul 1l
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul 11l
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul Il

Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul Il
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul I
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul llI
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul llI
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul llI
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul llI
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul Il
Cadre didactice si
studenti de Ia
CEPA, anul 1ll

Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul lll

Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul 1ll
Cadre didactice si
studenti de la
CEPA, anul Il
Cadre didactice si



de identificare a falsificarilor
vinului

studenti de la
CEPA, anul 11l

9.05.2025 CANPACK, Popesti-Leordeni,  Studiul tehnologiei de obtinere = Cadre didactice si
jud. lifov a ambalajelor metalice pentru studenti de la
bere si sucuri CEPA, anul Il
13.05.2025 ANPM Reglementari nationale si Cadre didactice si
protocoale internationale in studenti de la
domeniul protectiei mediului CEPA, anul lll
16.05.2025 SC Alcoprod SRL Rolulul alcoolului in stabilizarea  Cadre didactice si
produselor alimentare studenti de la
CEPA, anul 11l
18.05.2025 Boromir Procese biotehnicice la Cadre didactice si
obtinerea painii Tn conditii de studenti de la
laborator CEPA, anul 1l
28.05.2025 SC Agroserv SRL, Mariuta Tehnici de conservare folosite in = Cadre didactice si

procesarea laptelui

studenti de la

CEPA, anul Il

V. ACTIVITATI SI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2024-2025 LA
PROGRAMUL DE STUDII CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR
ALIMENTARE

5.1. Admiterea studentilor (Modul de organizare a admiterii, candidati mediile
minime si maxime ale candidatilor)

Admiterea la programul de studiu Controlul si Expertiza Produselor Alimentare s-a
realizat pe baza prevederilor Metodologiei privind organizarea si desfasurarea concursului de
admitere pentru anul universitar 2024-2025, aprobata de Senatul universitar.

Pentru stabilirea ierarhiei finale, media generala de admitere se calculeaza ca medie
ponderata astfel: 70% media de la bacalaureat si 30% nota/media aritmetica la una din probele
de bacalaureat - limba romana/limba materna, matematica, chimie, biologie (biologie vegetala si
animala, anatomie si fiziologie umana, genetica si ecologie umana) sau geografie (la alegerea
candidatului). In cazul existentei mai multor candidati cu medie egald cu cea a candidatului de
pe ultimul loc repartizat pe lista inifiald, se declara admis candidatul cu media cea mai mare la
bacalaureat, iar daca egalitatea persist3, se declara admis candidatul care a obtinut, la examenul
de bacalaureat, cea mai mare nota la disciplina limba romana.

Admiterea la studiile universitare de licenta s-a facut in ordinea descrescatoare a mediilor
generale obtinute de candidati, in limita numarului de locuri acordate pentru fiecare domeniu,
la programul de studii Controlul si Expertiza Produselor Alimentare mediile situdndu-se intre
6,40 si 9,82.

Intregul proces de admitere se desfisoard cu respectarea legislatiei GDPR, datele
personale ale candidatilor fiind protejate. Candidatii s-au putut regasi in toate listele de
admitere afisate public dupa numarul atribuit personal de platforma de Inscriere, la care accesul
s-a realizat pe baza de conturi protejate prin parola.

5.2. Planul de invatamant al programului de studii Controlul si Expertiza
Produselor Alimentare (dacd au fost modificdri, actualizdri etc. ale planului de
fnvdtdmdnt pentru anul univ. 2024-2025)

Activitatea didactica se desfasoara conform planului de invatamant al programului de
licenta, respectand ponderea disciplinelor pe categorii de specificitate, conform reglementarilor
stabilite de Agentia Romana de Asigurare a Calititii in Invitimantul Superior (ARACIS).

Planul de invatdmant a fost elaborat, ludnd In considerare cerintele standardelor
nationale si internationale, inclusiv introducerea Sistemului European de Credite Transferabile
ECTS si reforma curriculara in invatamantul superior.



Programul de studiu este structurat in opt semestre, fiecare cu o durata de 14
saptamani, cu exceptia semestrului 8, care totalizeaza 12 saptamani.
Planul de invatamant este detaliat si formulat in asa fel incat sa fie centrat pe rezultatele
invatarii, promovand astfel un proces educational eficient si corespunzator obiectivelor

stabilite.

Modificarile planului de invatdamant pentru anul universitar 2024-2025 sunt in

conformitate cu standardele universitatii si cerintele mediului socio-economic.

5.3.  Fisele disciplinelor (actualizarea fiselor disciplinelor) au fost actualizate de
cadrele didactice titulare si avizate de directorii de departament pana la data de

30.09.2024.

5.4. Spatiile alocate programului de studii Controlul si Expertiza Produselor

Alimentare
Numar sali de curs/suprafata

Numar

Observatii dotarea

1. 4 amfiteatre/371,9m?

laboratoare/Seminar/suprafata
30 laboratoare/2135m?

5.5. Resursa umana
In anul universitar 2024-2025 la programul de studii Controlul si Expertiza Produselor
Alimentare au desfasurat activitati un numar de 50 cadre didactice)

Gradul didactic

Numele si prenumele

laboratoarelor
In conformitate cu

standardele ARACIS

Disciplina

Titular/Asociat

1. Prof. Univ. Dr.
2. Prof. Univ. Dr.
3. Prof. Univ. Dr.
4, Prof. Univ. Dr.
5. Prof. Univ. Dr.
6. Prof. Univ. Dr.
7. Prof. Univ. Dr.
8. Prof. Univ. Dr.
9. Conf. Univ. Dr.

Bahaciu Gratziela
Victoria

Diaconescu Cristiana

Dragotoiu Dumitru
Dragotoiu Tomita
Marin Monica Paula

Pogurschi Elena Narcisa

Trasca Teodor loan
Vidu Livia

Avramescu Sorin

Operatii unitare in
industria alimentara
Procesarea minima
atermica si termica a
produselor alimentare
Practica

Biochimie |

Biochimie Il

Chimia alimentelor
Principiile nutritiei
umane
Comportamentul
consumatorului
Aditivi si ingrediente Tn
industria alimentara
Alimente functionale
Gastrotehnie si
catering

Inocuitatea produselor
alimentare

Utilaje Tn industria
alimentara

Etica si integritate
academica

Chimie fizica si
coloidala

Titular

Cadru didactic
asociat

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

Conf.

Conf.

Conf.

Conf.

Conf.

Conf.

Conf.

Conf.

Conf.

Univ.

Univ.

Univ.

Univ.

Univ.

Univ.

Univ.

Univ.

Univ.

Dr.

Dr.

Dr.

Dr.

Dr.

Dr.

Dr.

Dr.

Dr.

Sef Lucr. Dr.

Sef Lucr. Dr.
Sef Lucr. Dr.
Sef Lucr. Dr.

Sef Lucr.

Drd.

Sef Lucr. Dr.
Sef Lucr. Dr.
Sef Lucr. Dr.

Dragomir Nela

Dumitru llie

lanitchi Daniela

Maftei Marius Laurian

Popa Dana Catalina

Popa Razvan Alexandru

Raducuta lon

Tudorache Minodora

Udroiu Nicoleta Alina

Defta Nicoleta

Dragomir Nela
Hodosan Camelia
Malos luliu Gabriel

Mircea Maria Luiza
Nitu Cosmin Constantin

Pascu Raluca loana
Suler Andra Dorina

Chimie anorganica si
analitica

Proiectarea
produselor noi
Biotehnologii speciale
Politici si strategii
globale de securitate
alimentara

Legislatie in industria
alimentara
Autentificarea si
falsificarea
alimentelor
Tehnologia produselor
alimentare de origine
vegetala

Ecologie si protectia
mediului

Protectia mediului
Informatica aplicata
Grafica asistata pe
calculator

Tehnologii generale in
industria

alimentara

Principii si metode de
conservare a
produselor alimentare
Elemente de inginerie
mecanica

Elemente de inginerie
electrica

Teoria probablitatilor
si statistica
matematica
Comportamentul
consumatorului
Biotehnologii speciale
Chimie organica
Tehnologia produselor
alimentare de origine
animala

Chimie fizica si
coloidala

Matematici speciale
Fizica

Microbiologie
generala
Microbiologie speciala
Controlul si asigurarea
calitatii in industria

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular
Titular
Titular

Titular

Titular

Titular
Titular



27.
28.
29.

30.
31.
32.
33.
34.
35.

36.

37.

38.

39.

40.
41.

42.

43.

44.

45.
46.

47.

Lector
Lector

Asist.

Asist.
Asist.
Asist.
Asist.
Asist.

Asist.

Asist.

Asist.

Drd.

Asist.

Asist.

Univ. Drd.

Univ. Drd.
Univ. Drd.

Univ.
Univ.Drd.
Univ.Drd.

Univ.Drd.

Univ. Drd.

Univ. Drd.

Univ. Drd.

Univ. Dr.

As.Univ.Drd.

Asist.

Asist.

Asist.

Asist.
Asist.

Asist. Univ. Drd.

Univ.Drd.

Univ. Drd.

Univ. Drd.

Univ. Drd.
Univ. Drd.

Crisan Remus
Scripa Ana-Maria
Alexe loana Alexandra

Apetrei Roxana

Bololoi luliana

Bostan Madalina

Ducan Darie

Enache Elena Florentina

Enea Danut Nicolae

GHECIU-PIRLEA
Georgiana)

Grigore Daniela
Mihaela
Hamzau Anton

Lungu Veronica

Marcu Spinu Simona
Moise Andrada

Murgu Cristian

Nica Angel

Raducanu Elena

Rosca Anca
Scarlat George

SIMA Antoneta Elena

alimentara; Practica
Educatie fizica si sport
Limba germana
Tehnologia produselor
alimentare de origine
animala

Biochimie |
Biotehnologii speciale
Limba engleza

Limba franceza
Utilaje in industria
alimentara

Etica si integritate
academica
Autentificarea si
falsificarea
alimentelor

Chimia alimentelor

Informatica aplicata
Grafica asistata de
calculator

Controlul si asigurarea
calitatii in

industria alimentara
Fizica

Principii si metode de
conservare a
produselor alimentare
Microbiologie
speciala

Chimie anorganica si
analitica

Chimie organica
Biochimie Il

Alimente functionale
Gastrotehnie si
catering

Chimie organica
Politici si strategii
globale de securitate
alimentara

Principiile nutritiei
umane

Legislatie in industria
alimentara
Inocuitatea produselor
alimentare
Inocuitatea produselor
alimentare

Principiile nutritiei

Titular
Titular
Titular

Titular
Titular
Titular
Titular
Titular

Titular

Titular

Titular

Cadru didactic
asociat

Titular

Titular
Titular

Titular

Cadru didactic

asociat

Titular

Titular
Titular

Titular



48.

49.

50.

5.6.

Asist. Univ.Drd.

Asist. Univ. Drd.

Asist. Univ. Drd.

Stan Gabriela

Vasiliu Roxana

Vlad Teofil Stefan

umane

Operatii unitare in

Titular

industria alimentara
Procesarea minima
atermica si termica a
produselor alimentare

Aditivi si ingrediente in

Titular

industria alimentara
Grafica asistata de
calculator

Tehnologia produselor

Titular

alimentare de origine
vegetala
Informatica aplicata

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfasoara activitati didactice
la programul de studii Controlul si Expertiza Produselor Alimentare este de 94 %.

Gradul

Decanii de an sau tutori
Numele si prenumele

Anul de

Activitati desfasurate/program

VL

didactic studii

Prof.univ.  Tapaloaga Paul |
Rodian

Sef lucr. Defta Nicoleta I

Prof.univ.  Bahaciu Gratziela Il

Conf.univ.  Popa Dana Catdlina

intalniri

Asigurara suport in probleme
de organizare, asociate
procesului didactic sau privind
bunastarea studentilor, suport
in selectia disciplinelor
optionale si facultative,
monitorizeaza situatia scolara si
comportamentala a studentilor.

IMPLICAREA ABSOLVENTILOR $I REPREZENTANTI Al MEDIULUI ECONOMIC iN
DEZVOLTAREA PROGRAMULUI DE STUDII

Absolventi

(Nume si

prenume)

Reprezentanti ai
mediului economic
Nume si

Propuneri de imbunatatire a
programului de studii

1

05.05.2025

Catincut
[onut
Baicu
Tatiana

prenume/Institutia
Ing. Trifu Andreea -
Convenience Prod
S.R.L;
Ing. Pantaia Ionut -Fox
Romania;
Ing. Ionica Adrian -
Carmistin
International S.R.L.;
Ing. Gociman loan -
Angus House S.R.L;;
Ing. Dobrota Gheorghe
-S.C. Doripesco S.A;;
Ing. Maxim Dorin -
Hochland Romania

Extinderea programelor de
practica si internship
desfasurate in companii;
Consultarea periodica a
angajatorilor in vederea
adaptarii curriculei
universitare la cerintele reale
ale pietei muncii;

Utilizarea studiilor de caz reale
din industrie in procesul de
predare;

Participarea specialistilor din
mediul de productie ca lectori
invitati la conferinfe sau
workshop-uri ale facultatii.



VIIL.

EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

Atractivitatea
programului
de studii
pentru
candidati

Curricula
programului
de studii

Dotarea
laboratoarelor

®Corelarea programului
de studii cu cerintele
pietei muncii la nivel
national si european,
asigurand competente
relevante pentru
integrarea absolventilor
n piata muncii.
®Asigurarea pregatirii
practice a studentilor prin
desfasurarea stagiilor de
practicd in cadrul unor
companii relevante
pentru domeniu.

®Rata ridicata de
angajabilitate a
absolventilor.

® Adaptabilitatea ofertei
educationale la cerintele
pietei muncii, prin
actualizarea constantd a
curriculei in concordanta
cu evolutiile din domeniu
si cu asteptdrile
angajatorilor.

e Structura Planului de
fnvatamant corespunde
cerintelor pentru
pregatirea specialistilor in
domeniul ingineriei
produselor alimentare,
asigurand compatibilitate
cu universitati nationale
si internationale si
facilitand mobilitatile
academice pentru
studenti si cadre
didactice.

e Aliniere la cerintele
pietei muncii, prin
corelarea programului de
studii cu ocupatiile din
Clasificarea Ocupatiilor
din Romania (COR) si
nevoile angajatorilor.

e Aparatura moderna si
infrastructura adecvata
care permit desfasurarea
de activitati practice si de
cercetare stiintifica.

¢ Posibilitatea
desfasurarii de proiecte
interdisciplinare, prin

® Prezentarea pe site-
ul facultatii doar in
limba romana a
activitatilor didactice si
de cercetare, ceea ce
determind o
promovare
necorespunzatoare a
programului de studii.
* Necesitatea corelarii
cifrei de scolarizare cu
standardele de calitate
ale absolventilor si
gradul lor de
angajabilitate.

e Situatii de abandon
scolar cauzat de
motivatie redusa si
dificultati in adaptarea
la cerintele academice.

¢ Orientarea viitorului
specialist pentru
activitatea de control si
mai putin pentru
activitati de productie,
ceea ce ar putea fiun
dezavantaj in
cunoasterea tuturor
riscurilor legate de
produse.

 Orientare redusa
catre formarea
competentelor in
domeniul cercetarii.
* Necesitatea unei
coreldri mai stranse
intre pregatirea
absolventilor si
cerintele mediului
economic.

* Modernizare
partiala a
laboratoarelor, unele
dintre acestea
necesitand actualizarea
echipamentelor si
infrastructurii.

e Personal insuficient

® Intensificarea
colaborarii cu
universitati
partenere din UE

e Digitalizarea
partiald a ofertei
educationale.

e Dezvoltarea
oportunitatilor de
mobilitate
internationala.

® Promovarea activa
a programului de
studii, prin strategii
moderne de
marketing
educational,
participarea la
targuri universitare
si colaborarea cu
institutii de
invatamant
preuniversitar.

e Continua
perfectionare a
planului de
invdtamant al
programului de
studii de licenta, in
concordanta cu
schimbarile
intervenite pe piata
muncii si a
cerintelor diversilor
beneficiari ai
activitatilor
didactice
desfasurate.

¢ Organizarea de
intalniri periodice
Cu angajatorii
pentru a integra
feedback-ul
acestorain
dezvoltarea
curriculara.

e Imbunétatirea
substantiala a
infrastructurii cu
echipamente si
surse de informare
actuale asigura
conditii optime
pentru activitati

ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE CONTROLUL SI

® Diminuarea
anualad a
numarului de
absolventi de
studii liceale.

e Cresterea
concurentei
universitare prin
dezvoltarea de
programe
similare si
alternative
educationale
atractive.

e Schimbarile
rapide de pe
piata muncii si
din mediul
profesional, pe
plan uman si
tehnologic.

¢ Insuficienta
finantare pentru
achizitia de
echipamente
moderne si
pentru
asigurarea



Resursa umana

Resurse
materiale si
financiare

utilizarea laboratoarelor
pentru activitati didactice
si de cercetare in
colaborare cu alte
specializari.

e Cadrele didactice care
activeaza in cadrul
programului de studii
indeplinesc conditiile si
cerintele pentru posturile
pe care le-au ocupat prin
concurs.

¢ Cadre didactice cu un
nivel ridicat de pregatire
siimplicare in procesul
didactic,

asigurand o educatie de
calitate pentru studenti.

e Alocarea permanenta
de resurse necesare atat
desfasurarii procesului
didactic, cat si a activitatii
de cercetare stiintifica.

e Biblioteca bine dotata
care asigura accesul la
resurse actualizate pentru
studenti si cadre
didactice.

e Statii pilot pentru
aplicatii practice,
facilitand procesul
educational.

e Ferma didactica
functionala, care permite
desfasurarea activitatilor
practice si de cercetare
aplicata in domeniul
agroalimentar si
protectiei mediului.

e Acces la infrastructura
digitalizatd, inclusiv baze
de date si platforme
online.

* Posibilitatea atragerii
de finantadri externe,
parteneriate public-
private si granturi de

specializat in utilizarea
echipamentelor de
laborator si resurse
limitate pentru
intretinerea acestora,
ceea ce poate limita
eficienta activitatilor
didactice si de
cercetare.

¢ Insuficienta implicare
a unor cadre didactice
n activitati de
cercetare care sa
conduca la
competentele
solicitate.

¢ Cresterea normelor
didactice, care
limiteaza timpul
disponibil pentru
activitati de cercetare,
inovare si dezvoltare
profesionala.

* Deficit de personal
auxiliar calificat, cu
impact asupra
eficientei activitatilor
practice si de
laborator.

® Resurse
extrabugetare reduse
si putin diversificate.

e Finantare insuficienta
pentru cercetarea
stiintifica si aplicativa,
pentru investitii in baza
materiala, afectand
dezvoltarea proiectelor
inovatoare si
competitivitatea
academica.

didactice si de
cercetare.

e Acreditarea
laboratoarelor, ceea
ce poate facilita
accesul la proiecte
de cercetare,
parteneriate
academice si
colaborari cu mediul
economic.

¢ Intensificarea
colaborarii cu
universitati
partenere din tara si
UE si consolidarea
de proiecte
nationale si
internationale.

e Dezvoltarea
serviciilor de
consultanta,
valorificand
expertiza cadrelor
didactice pentru a
sprijini mediul
academic si
economic.

e Existenta unor
resurse financiare
care sd permita
continuarea
procesului de
dotare materiala si
tehnica .

¢ Extinderea
parteneriatelor cu
mediul privat,
atragand investitii
pentru proiecte de
cercetare si
dezvoltare.

mentenantei
acestora, ceea
ce poate afecta
calitatea
activitatilor
didactice si de
cercetare.

o Oferte mai
atractive pe piata
muncii pentru
tinerii angajati.
eSuprasolicitarea
cadrelor
didactice,
cauzatd de
norme didactice
incarcate

e Burnout
profesional,
generat de
volumul mare de
munca si
presiunea
academica,
afectand
performanta si
satisfactia
profesionala.

* Fonduri reduse
alocate
programelor de
cercetare
nationale si
internationale.
e Uzura
infrastructurii si
echipamentelor
si cresterea
costurilor de
intretinere
reducand
eficienta
procesului
didactic sia
activitatilor de
cercetare.



Colaborarea cu

cercetare.
* Formarea teoretica si

® Reticenta

¢ Posibilitatea de a

* Interes limitat

mediul socio- practica va fi asigurata partenerilor din mediul = dezvolta din partea
. prin instruirea la un fnalt socio-economic de a parteneriate mediului de
economic . . . . [N . .
nivel pedagogic si implica studentii in nationale pentru afaceri pentru
stiintific, prin organizarea = activitatile specifice realizarea de parteneriate
de vizite de documentare | firmelor. proiecte de diploma @ academice si de
n unitati de profil si * Necesitatea cu tematica in cooperare cu
deplasarea studentilor in dezvoltarii strategiilor conformitate cu universitatile in
centrele de practica. de marketing pentru specializarea.. vederea
e Oportunitati de promovarea ofertei ¢ Cresterea pregatirii de
internship pentru educationale si implicarii specialisti.
studenti, oferind cresterea vizibilitatii angajatorilor in e Fonduri
experienta practica programului de studii. programele limitate pentru
relevanta si creand * Colaborari insuficient | .4 cationale prin dezvoltarea unor
premise favorabile pentru | valorificate cu mediul organi'zarea de stagii initiative comune
angajare. economic, ceea ce de practics ntre universitate
Implicarea activd a imi ! si sectorul privat,
P torilor 1 | poate limita mentorat si proiecte | " .- P
angaja.orl or |n.procesu oportunititile de de cercetare ? ectan
educational, prin s e . implementarea
g Lo practica si angajare aplicats .
workshopuri, sesiuni de entru studenti: P : de proiecte de
mentorat si proiecte P Eficienti i * Organizarea de cercetare
L] .
aplicative. icientizarea evenimente de aplicativa.
feedback-ului din networking si
partea angajatorilor, workshop-uri
pentru a adapta tematice, pentru
formarea profesionala consolidarea
a studentilor conform legaturilor dintre
cerintelor pietei universitate,
muncii. studenti si
angajatori.
VIII. RECOMANDARI DE IMBUNATATIRE A ACTIVITATII IN CADRUL PROGRAMULUI

DE STUDII UNIVERSITARE CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR
ALIMENTARE

- actualizarea periodica a planului de invatamant si a disciplinelor pentru a fi corelate cu
cerintele actuale ale industriei alimentare si cu programe universitare internationale;

- facilitarea Intelegerii si aplicarii cunostintelor in contextul real al activitatilor profesionale prin
continuarea actiunii de Imbunatatire a calitatii practicii in productie in vederea pregatirii mai
eficiente a studentilor pentru cerintele si provocarile pietei muncii;

- diversificarea ofertei de locuri de practica disponibile, inclusiv in cadrul societatilor comerciale
si companiilor nationale de prestigiu, pentru consolidarea legaturilor intre teorie si practica
prin integrarea activitatilor practice in cadrul unitatilor respective;

- utilizarea metodelor didactice interactive si integrarea platformelor digitale pentru
desfasurarea proceselor didactice;

- Incurajarea gandirii critice si a capacitatii de analiza prin dezbateri si prezentari tematice,
evaluarea procesului didactic prin feedback continuu;

- implicarea studentilor in proiecte de cercetare aplicativa, Incurajarea participarii la conferinte,
concursuri si sesiuni stiintifice studentesti;

- sprijinirea insertiei profesionale prin consiliere In cariera si promovarea oportunitatilor de
angajare;

- mentinerea unui climat educational bazat pe colaborare, transparenta si performanta.

Data 29 ianuarie 2025

Comisia Monitorizare Program de Studii Responsabil program de studii

Conf. univ. dr. Ianitchi Daniela



