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L. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII

Programul de studii de licenta Tehnologia prelucrarii produselor alimentare se inscrie
in domeniul fundamental Ingineria resurselor vegetale si animale, domeniul Ingineria
Produselor Alimentare. Studentii vor fi Tnmatriculati la Facultatea Ingineria si Gestiunea
Productiilor Animaliere din cadrul Universitatii de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara
din Bucuresti.

Tncepand cu anul universitar 2000/2001 este autorizatd functionarea specializirii
»Tehnologia productiilor animale”, care a fost acreditata in anul 2005 sub denumirea de
,Tehnologia prelucrarii produselor agricole”. De atunci, programul de studii a fost evaluat
periodic de catre ARACIS, ultima evaluare desfasurandu-se in anul 2021.

Programul de studii universitare de licenta Tehnologia prelucrarii produselor agricole
s-a dezvoltat continuu si are misiunea de a forma specialisti cu o pregatire tehnica si stiintifica
superioara in domeniul industriei alimentare, interesati de concepte, practici si solutii de
actualitate in acest domeniu, oferind astfel posibilitatea unei insertii mai rapide pe piata
muncii.

Scopul programului de studii de licenta este asigurarea de deprinderi si competente
specifice pentru o cariera profesionala sau de cercetare in domeniul industriei alimentare.

Obiective generale ale programului de studii Tehnologia prelucrarii produselor agricole
sunt multiple, ele urmarind sa dezvolte la studenti un nivel ridicat de competenta
profesionala pentru o corespunzatoare conducere si efectuare a proceselor si actiunilor
specifice domeniului, asigurandu-se un echilibru intre cunostintele teoretice si aplicatiile
practice. In felul acesta, absolventii programului de studii de Tehnologia prelucrrii produselor
agricole vor fi capabili sa formuleze solutii creative noi, tehnice si economice, care sa duca la
cresterea eficientei activitatii lor.

Obiectivele educationale ale programului de studii de licenta Tehnologia prelucrarii
produselor agricole se regasesc in tematica disciplinelor care sunt incluse in planul de
invatamant si se inscriu in obiectivele generale ale facultatii si universitatii.

Obiectivele specifice vizeaza dezvoltarea acestei specializari, astfel incat absolventii



sa fie pregatiti sa desfdasoare diverse activitati specifice domeniului si anume:

- organizarea si planificarea procesului managerial in societati de industrie alimentara
integrate pe diferite trepte ierarhice;

- conducerea activitatii de productie si control al calitatii in unitatile de profil din
industria alimentara;

- elaborarea proiectelor de inginerie tehnologica, precum si proiectarea
corespunzdtoare a unitatilor de profil, exploatarea in conditii de eficienta economica a
acestora, dezvoltarea si optimizarea activitatilor tehnice, tehnologice, organizatorice,
economice, etc.;

- elaborarea de studii de cercetare in vederea dezvoltarii unor tehnologii moderne de
obtinere si control in domeniul agroalimentar;

- elaborarea si planificarea strategiilor si tehnologiilor de proiectare de noi produse
alimentare, in conformitate cu cerintele noi impuse de dezvoltarea puternica industriala si
economica si cu reglementarile internationale (UE);

- asigurarea consultantei de specialitate in aplicarea tehnologiilor de procesare a
produselor alimentare, de asigurare a calitatii prin aplicarea sistemelor ISO, HACCP, a
ghidurilor de bune practici in productia agricola, procesare sau activitate de laborator;

- abilitati in managementul calitatii in departamentul de alimentatie si catering;

- cunoasterea, elaborarea, aplicarea si monitorizarea metodelor si procedurilor de
marketing a produselor alimentare, sistemele retail, protectia consumatorului; evaluarea
oportunitatilor de dezvoltare a pietei interne si externe;

- cunoasterea regulamentelor si procedurilor de elaborare a proiectelor in vederea
accesarii fondurilor structurale si de coeziune europeang;

- capacitatea de a preda discipline de specialitate Tn invatamantul preuniversitar si
universitar.

IL. ANALIZA STATISTICA A STUDENTILOR

2.1. Numarul de studenti la programul de studii Tehnologia prelucrarii produselor

agricole
Anul de studii Numarul de studenti la Numarul de Rata de abandon a
inceputul anului studenti la sfarsitul studentilor de la
universitar 2024-2025 anului universitar ~ programul de
2024-2025

Anul 1 79 67 15,18%
Anul 2 40 38 5%
Anul 3 36 36 0
Anul 4 64 64 0
TOTAL 219 205 6,39%

2.2. Numarul de studenti care au finalizat studiile

Numarul de Numarul de studenti Numarul de Procent
studenti care au inscrisi la examenul de studenti careau  Studenti care au

promovat ultimul licenta/diploma/disertatie finalizat finalizat studiile
an studii examenul de

diploma
64 63 63 98,43%




2.3. Implicarea studentilor de la programul de studii Tehnologia prelucrarii
produselor agricole la concursuri profesionale, sesiuni stiintifice si alte
activitati extracurriculare

Perioada

Activitatea desfasurata

Numele si

prenumele

Coordonator

1 04-
06.12.2024
2 12.03.2025
3 12.03.2025
4 15.05.2025
5 22-
25.05.2025
6 19-
21.06.2025

One Health Student
International Student
Conference
Concursul studentesc

»Modalitati de inovare a
produselor alimentare”

Concursul studentesc

»Modalitati de inovare a
produselor alimentare”

Sustinere comunicare

stiintifica la Simpozionul

international stiintific

studentesc al Facultatii de
IGPA, USAMYV Bucuresti

Concursul national
profesional-stiintific si

sportiv Agronomiada, editia
a XXXV-a, Universitatea

Tehnica a Moldovei,
Chisindu, Republica
Moldova, disciplina de

concurs Tehnologia vinului
Competitia Internationala
ECOTROPHELIA Romania

1L ACTIVITATEA DE EVALUARE
3.1. Evaluarea cadrelor didactice de catre studenti

In anul universitar 2023-2024 au participat la procesul de evaluare un numir de 108
studenti care au evaluat cadre didactice care desfasoara activitati la programul de studii
Tehnologia prelucrarii produselor agricole.

studentilor
Studenti TPPA anul IV = Sef lucr.dr. Defta
Nicoleta

Rosu Silviu, Stanciu
Lucian, Vasile
Manuela Alexandra,
David Marius (TPPA
anul 1l

Cazacu Elena-
Gabriela, Terceanu
Stefania-Elena, Miala
Alexandra, Gavril
Alexia- loana (TPPA
anul 1)

Constantina
Alexandra, Cimpeanu
Andreea-Catalina,
lonescu Mihnea, anul
Il

Terceanu Stefania,
anul 11l

Cazacu Elena-
Gabriela, Terceanu
Stefania-Elena, Miala
Alexandra, Gavril
Alexia- loana (TPPA
anul 1)

Sef lucr.dr.
Hodosan
Camelia

Asist.univ.drd.
Vasiliu Roxana
Elena

Sef lucr.dr.
Raducanu Elena

Conf.univ.dr.
Dragomir Nela

Conf.univ.dr.
Dragomir Nela /
Asist.univ.drd.
Vasiliu Roxana
Elena



A.1. Prezenta si punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect
Al

1%
1%

A.2. Asigurarea unui suport si a referintelor bibliografice pentru curs /
seminar / LP / proiect

M Foarte bine
W Bine

= Mediu

m Satisfacdtor
W Nesatifacdtor

A.2.

1%

2%

A.3. Prezentarea / afisarea la inceputul semestrului a continutului disciplinei,
bibliografiei, modului si criteriilor de evaluare

A.3.

M Foarte bine
W Bine

= Mediu

m Satisfacator
m Nesatificitor

1%

1%

A.4. Disponibilitate pentru consultatii / interactivitate cu studentii / explicatii
/ refaceri

B Foarte bine
m Eine

= Mediu

m Satisfacstor

m MNesatifdcator

Ad.

2%
1%

M Foarte bine
W Bine

= Mediu

m Satisficdtor
W Nesatifdcdtor




A.5. Apreciere globala a organizarii cursului / seminarului / LP / proiectului si
gradul de implicare a cadrului didactic

A5,

H Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacdtor
W Mesatifacdtor

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului intr-o maniera
accesibila si eficienta pentru invatare (accent pe notiunile esentiale, aplicative,

exemplificari suficiente)

B.1.

M Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacdtor
W Mesatifdcitor

B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor si a prezentarii (ritm, maniera,
abordare intuitiva, stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect

B.2.

B Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacadtor
W Mesatifacdtor

B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la inceputul semestrului

B.3.

B Foarte bine
H Bine

= Mediu

m Satisfacator

B Nesatifacator



B.4. Obiectivitatea si corectitudinea evaluarii activitatii studentului de catre
cadrul didactic

B.4.

1%

2%

B.5. Apreciere globala a calitatii actului didactic (curs / seminar / LP / proiect)

M Foarte bine
W Bine

= Mediu

m Satisfacator
B Nesatifacator

B.5.

1%

1%
W Foarte bine
M Bine
= Mediu
m Satisfacdtor
B Nesatifécitor

C.1. Gradul dumneavoastra de prezenta la aceasta disciplina

C.1.

0% 0%
W 75-100%
W 51-75%
= 26-50%
W 1-25%
m 0%

C.2. Care credeti ca este nota care corespunde cunostintelor dumneavoastra?

C.2.

0%
mio
msa
g7
56
msub 5




3.2. Evaluarea colegiala a cadrelor didactice
Conform evaluarii colegiale, la toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de 94,58% din
total cadre didactice care predau la Programul de studii de licentda TEHNOLOGIA PRELUCRARII
PRODUSELOR AGRICOLE, au obtinut calificativul maxim de 10 puncte.

IV. ACTIVITATI DESFASURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC SI REZULTATELE
OBTINUTE iN ANUL UNIVERSITAR 2024-2025

Parteneri Mediul socio-
economic

Tematica dezbatuta

Participanti

27.10.2024  VelPitar Aprecierea calitatii graului Cadre didactice
pentru mordrit si panificatie: = si 20 studenti de
continutul de proteina, la TPPA, anul III
gluten
umed, deformarea
glutenului, indice de
sedimentare, determinarea
cenusii prin
metode clasice si prin
masurarea cu aparate rapide
11.11.2024 | La Mircea Macelarul Buftea Analiza senzoriala a Cadre didactice
preparatelor de carne; si studenti de la
Analiza fizico-chimica a TPPA, anul 111
preparatelor de carne
05.12.2024  Wessling Romania Cadre didactice
si studenti de la
TPPA, anul IV
18.03.2025 | Fabrica Tltan Prezentarea tehnicii si Cadre didactice
aparaturii de laborator. si studenti de la
Prezentarea analizelor de TPPA, anul I1I
control a
calitatii pentru determinarea
calitatii materiei prime si
produsului finit.
21.03.2025  Danone Bucuresti Tehnologia fabricarii Cadre didactice
produselor lactate acide si studenti de la
(analize fizico-chimice, bilant TPPA, anul III
de materiale)
27.03.2025 | Institutul de Cercetare- Analiza senzoriala a Cadre didactice
Dezvoltare pentru produselor zaharoase si a si studenti de la
Apicultura - Bucuresti mierii de albine TPPA, anul I1
01.04.2025  Puratos Determinarea reologice ale Cadre didactice
aluatului. si studenti de la
TPPA, anul III
01.04.2025  Institutul National de Determinarea instrumentalda = Cadre didactice
Cercetare-Dezvoltare pentru | a calitatii senzoriale a si studenti de la
Bioresurse Alimentare - produselor alimentare. TPPA, anul I1
Bucuresti Determinarea calitatii
legumelor si fructelor
proaspete prin apreciere pe
cale senzoriala
08.04.2025  ICA Research Development  Analiza fizico-chimica a Cadre didactice

preparatelor de carne

si studenti de la
TPPA, anul 111



15.04.2025

Hamilton Romania

Controlul calitatii oualor si
produselor din oua

Cadre didactice

si studenti de la
TPPA, anul IV

29.04.2025  Institutul de Cercetare- Metode de analiza pentru Cadre didactice
Dezvoltare pentru identificarea mierii falsificate si studenti de la
Apicultura - Bucuresti TPPA, anul IV
09.05.2025 @ Alka Apreciereaa calitatii fainii de = Cadre didactice
grau si studenti de la
TPPA, anul 111
16.05.2025  SC Alcoprod SRL Rolulul alcoolului in Cadre didactice
stabilizarea produselor si studenti de la
alimentare; imbutelierea TPPA, anul 11
produselor alcoolice: rol in
conservabilitate
18.05.2025 | Boromir Procese biotehnicice la Cadre didactice
obtinerea painii in conditii si studenti de la
de laborator TPPA, anul III
22.05.2025 IISPV Teste biochimice; Cadre didactice
Determinarea prezentei si si studenti de la
numadrului de bacterii din TPPA, anul [
specia Clostridium
perfringens; Determinarea
prezentei in alimente a
toxinei botulinice
29.05.2025 | SC Tonelli Holding SA-Gaiesti Comercializarea oualor si Cadre didactice

produselor din ous3,
Controlul calitatii oualor si

si studenti de la
TPPA, anul III

produselor din oua

V. ACTIVITATI SI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2024-2025 LA
PROGRAMUL DE STUDII TEHNOLOGIA PRELUCRARII PRODUSELOR AGRICOLE

5.1. Admiterea studentilor

Pe baza metodologiei de admitere a USAMV B, facultatea a organizat admiterea pentru
ciclul de studii universitare de licenta pentru domeniul de studii Ingineria produselor alimentare,
programul de studii Tehnologia prelucrarii produselor agricole, la care au candidat absolventi de
liceu cu diploma de bacalaureat.

Admiterea pentru domeniile de studii de licenta ale Facultatii de Ingineria si Gestiunea
Productiilor Animaliere s-a facut pe baza mediei ponderate, respectiv 70% din media de la
examenul de bacalaureat si 30% nota/media, la alegerea candidatului, la una din probele de
bacalaureat (limba romand/limba maternd, matematicd, chimie, biologie sau geografie).

Admiterea la studiile universitare de licentd s-a facut in ordinea descrescatoare a mediilor
generale obtinute de candidati, in limita numarului de locuri acordate pentru fiecare domeniu,
rezultatele variind intre 9,70 si 6,15.

5.2. Planul de invatamant al programului de studii Tehnologia prelucrarii
produselor agricole

Activitatea didactica se desfasoara conform planului de invatamant al programului de
licent3, respectiand ponderea disciplinelor pe categorii de specificitate, conform reglementarilor
stabilite de Agentia Romana de Asigurare a Calititii in Invitimantul Superior (ARACIS).

Planul de invatamant a fost elaborat, ludnd in considerare cerintele standardelor
nationale si internationale, inclusiv introducerea Sistemului European de Credite Transferabile
ECTS si reforma curriculara in Invatamantul superior.



Programul de studiu este structurat in patru semestre, fiecare cu o durata de 14
saptamani, cu exceptia semestrului 8, care totalizeaza 12 saptamani.

Planul de invatdmant este detaliat si formulat In asa fel incat sa fie centrat pe rezultatele
invatarii, promovand astfel un proces educational eficient si corespunzator obiectivelor stabilite.

Mentionam ca nu exista modificari sau actualizari ale planului de invatamant pentru anul
universitar 2024-2025.

5.3. Fisele disciplinelor au fost actualizate de cadrele didactice titulare si trimise la
directorii de departament pana la data de 30.09.2024.

5.4. Spatiile alocate programului de studii Tehnologia prelucrarii produselor

agricole
Numar sali de curs/suprafata Numar Observatii
laboratoare/Seminar/suprafata dotarea
laboratoarelor
Sunt in
1 2 amfiteatre / 278,52 m? 18 laboratoare / 1724,98 m? conformitate cu
standardele
ARACIS
5.5. Resursa umana

In anul universitar 2024-2025 la programul de studii Tehnologia prelucririi produselor
agricole au desfasurat activitati un numar de 43 cadre didactice titulare si asociate.
Nr. Crt. Gradul Numele si prenumele Disciplina Titular/Asociat

didactic

1 Profesor Bahaciu Gratziela Victoria Operatii Titular
unitare in
industria
alimentara
Tehnologii
speciale in
industria
alimentara
Alimente cu
destinatie
speciala
2 Profesor Calin Ion Management Titular
3 Profesor Custura loan Tehnologia Titular
produselor
avicole
4 Profesor Diaconescu Cristiana Biochimie Asociat
Chimia
alimentelor
5 Profesor Dragotoiu Dumitru Principiile Titular
nutritiei umane
6 Profesor Marin Monica Paula Tehnologia Titular
laptelui si a
produselor
lactate
Aditivi si
ingrediente In
industria
alimentara
7 Profesor Marginean Gheorghe Emil Norme si Titular
tehnici de



10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

Profesor

Profesor
Profesor

Profesor

Profesor

Conferentiar

Conferentiar

Conferentiar

Conferentiar

Conferentiar

Conferentiar

Conferentiar

Conferentiar

Nicolae Carmen Georgeta

Pogurschi Elena Narcisa
Trasca Teodor

Tudorache Minodora

Van llie

Avramescu Sorin

Dinita Georgeta

Dragomir Nela

Dumitru Ilie

Ianitchi Daniela

Popa Dana Catalina

Popa Razvan

Raducuta Ion

securitatea
muncii
Tehnologia
produselor
piscicole
Catering
Utilaje in
industria
alimentara
Principii si
metode de
conservare a
produselor
alimentare
Ambalaje si
design in
industria
alimentara
Tehnologia
produselor
avicole
Chimie
anorganica si
analitica
Analiza
senzoriala
Tehnologia
produselor
apicole
Tehnologii
extractive si
fermentative
Tehnologia
moraritului si
panificatiei
Biotehnologii
alimentare
Alimente
functionale si
alimente
organice
Legislatie In
industria
alimentar
Tehnologia
carnii sia
produselor din
carne
Ecologie si
protectia
mediului
Informatica
aplicata
Grafica asistata
de calculator
Tehnologii
generale In

Titular

Titular
Titular

Titular

Asociat

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular



21

22
23

24
25

26

27

28

29

30

31
32

33

34
35
36
37

Conferentiar

Conferentiar
Conferentiar

Sef de lucrari
Sef de lucrari

Sef lucrari

Sef de lucrari

Sef de lucrari

Sef de lucrari

Sef de lucrari

Sef de lucrari
Sef de lucrari

Sef lucrari

Sef de lucrari
Lector
Lector
Asistent
universitar

Udroiu Nicoleta Alina

Stoian Maria
Vlad Iulian

Balan Aurelia
Defta Nicoleta

Enea Danut

Hodosan Camelia

Malos Iuliu Gabriel

Mircea Maria

Nistor Lucica

Nitu Cosmin Constantin
Purdoiu Serban

Suler Andra Dorina

Vintu Catalin Razvan
Man Carmen Mihaela
Scripa Ana Maria
Bostan Madalina

industria
alimentara
Elemente de
inginerie
mecanica
Elemente de
inginerie
electrica
Marketing
Utilaje in
industria
alimentara
Contabilitate
Teoria
probabilitatilor
si statistica
matematica
Informatica
aplicata
Grafica asistata
de calculator
Chimie
organica
Biotehnologii
de reciclare a
produselor
reziduale
Trasabilitatea
produselor
alimentare
Chimie fizica si
coloidala
Materii prime
agroalimentare
Tehnologia
prelucrarii
legumelor si
fructelor
Matematica
Constructii
Instalatii de frig
si climatizare in
industria
alimentara
Microbiologie
generala
Microbiologie
speciala
Controlul si
expertiza
produselor
agroalimentare
Toxicologie
Marketing
Limba Franceza
Limba Germana
Limba Engleza

Titular

Asociat
Titular

Titular
Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular

Titular
Titular

Titular

Titular
Titular
Titular
Titular



38 Asistent Lungu Veronica Denisa Management Titular
universitar Controlul si
expertiza
produselor
agroalimentare
39 Asistent Moise Andrada Principii si Titular
universitar metode de
conservare a
produselor
alimentare
40 Asistent Stan Gabriela Operatii Titular
universitar unitare in
industria
alimentara
41 Asistent Zinca Andreea Analiza Titular
universitar senzoriala
Principiile
nutritiei umane
42 Asistent Vasiliu Roxana Tehnologia Titular
universitar laptelui si a
produselor
lactate
43 Cadru didactic = Gavrutd Adrian Constantin  Politici si Asociat
asociat strategii
globale de
securitate
alimentara

Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfasoara activitati didactice la
programul de studii Tehnologia prelucrarii produselor agricole este de 90,70%.

5.6. Decanii de an sau tutori

Gradul Numele si prenumele Anul de Activitati
didactic studii desfasurate/program
intalniri
1 Prof.univ. Tapaloaga Paul Rodian (decan | Activitati de coordonare,
de an) monitorizare,

comunicare cu studentii
pe tot parcursul anului

universitar
2 Sef lucr. Defta Nicoleta Il Activitati de coordonare,
(decan de an) monitorizare,

comunicare cu studentii
pe tot parcursul anului

universitar
3 Prof.univ. = Bahaciu Gratziela ] Activitati de coordonare,
(decan de an) monitorizare,

comunicare cu studentii
pe tot parcursul anului

universitar
4 Conf.univ. = Popa Dana Catalina (decan de v Activitati de coordonare,
an) monitorizare,

comunicare cu studentii
pe tot parcursul anului
universitar



VL IMPLICAREA ABSOLVENTILOR SI REPREZENTANTI Al MEDIULUI ECONOMIC iN
DEZVOLTAREA PROGRAMULUI DE STUDII

Absolventi
(Nume si

Reprezentanti ai
mediului economic
Nume si
prenume/Institutia

prenume)

Propuneri de
imbunatatire a
programului de studii

05.05.2025

Lapadat Maria  ing. Ionica Adrian -
Carmistin
International S.R.L.;
ing. Gociman loan -
Angus House S.R.L;
ing. Covasa Ana -
Maria -Uniunea
Crescatorilor de
Pasari ; ing. Dobrota
Gheorghe -S.C.
Doripesco S.A.; ing.
Maxim Dorin -
Hochland Romania

Propunere de desfasurare
a lucrarilor practice in
unitati de profil (3 lucrari
practice/semestru)

VII. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE TEHNOLOGIA
PRELUCRARII PRODUSELOR AGRICOLE

PUNCTE TARI PUNCTE

OPORTUNITATI

AMENINTARI

Atractivitatea

programului de studii

pentru candidati

SLABE

- infrastructura
digitald insuficient
dezvoltatd, limitand
gestionarea

- corelarea
programului de studii
cu cerintele pietei
muncii la nivel

- extinderea si
consolidarea
parteneriatelor
internationale, prin

national si european, eficienta a colabordri academice
asigurand activitatilor si proiecte comune cu
competente didactice si de universitati din
relevante pentru cercetare, precum si | Uniunea Europeana;
integrarea promovarea - digitalizarea partiald
absolventilor in programului de a ofertei educationale,
diverse domenii de studii.; acolo unde structura si

- necesitatea
coreldrii cifrei de
scolarizare cu
standardele de

activitate;

- asigurarea pregatirii
practice a studentilor
prin desfasurarea

continutul cursurilor
permit integrarea
eficientd a resurselor
online;

stagiilor de practica calitate ale - dezvoltarea

n cadrul unor absolventilor si oportunitatilor de
companii si institutii gradul lor de mobilitate

economice relevante, = angajabilitate.; internationald, sporind
facilitand aplicarea - abandon atractivitatea

universitar in randul
studentilor, cauzat
de motivatie redusa
si dificultati in
adaptarea la

cunostintelor
teoretice in contexte
profesionale reale;

- ratd ridicata de
angajabilitate a

programului pentru
studentii interesati de
o cariera global3;

- promovarea activa a
programului de studii,

absolventilor, cerintele prin strategii moderne
majoritatea acestora academice.; de marketing
fiind integrati pe deficiente in educational,

dezvoltarea
abilitdtilor de
organizare ale
studentilor,
afectand
gestionarea
eficienta a timpului

piata muncii imediat
dupa finalizarea
studiilor;

- adaptabilitatea
ofertei educationale
la cerintele pietei
muncii, prin
actualizarea

participarea la targuri
universitare si
colaborarea cu
institutii de
fnvatamant
preuniversitar.

- declinul
demografic si
reducerea
numarului de
absolventi de liceu,
afectand
potentialul de
recrutare a
viitorilor studenti.;
- cresterea
concurentei din
partea altor
universitati, care
oferd programe
similare si
alternative
educationale
atractive.;

lipsa unui cadru
legislativ clar
pentru acreditarea
programelor in
format online sau
blended-learning,
limitand
posibilitatile de
digitalizare si
flexibilizare a
ofertei
educationale.



Curricula programului

de studii

Dotarea laboratoarelor

Resursa umana

constantd a curriculei
n concordanta cu
evolutiile din
domeniu si cu
asteptarile
angajatorilor.

- aliniere la cerintele
pietei muncii, prin
corelarea
programului de studii
cu ocupatiile din
Clasificarea
Ocupatiilor din
Romania (COR) si
nevoile actuale ale
angajatorilor;

- calitate si structura
conform
standardelor
europene, asigurand
o pregdtire adecvata
pentru studenti in
raport cu programele
similare din alte
state;

- compatibilitate cu
planurile de
fnvatamant ale
universitatilor
nationale si
internationale,
facilitand mobilitatile
academice pentru
studenti si cadre
didactice.

- echipamente
moderne, care
permit desfasurarea
optima a activitatilor
practice si de
cercetare stiintifica;
- infrastructura
adecvata pentru
formarea
competentelor
aplicative, oferind
studentilor
posibilitatea de a
lucra cu tehnologie
actualizata;

- accesibilitate pentru
studenti si cadre
didactice, facilitand
realizarea
experimentelor,
analizelor si
proiectelor aplicative
in conditii optime.

- cadre didactice cu
un nivel ridicat de
pregatire si implicare
n procesul didactic,
asigurand o educatie
de calitate pentru
studenti;

si a activitatilor de
invatare.

- predominanta
pregatirii pentru
activitatea de
productie, cu o
orientare redusd
catre formarea
competentelor
necesare in
domeniul cercetarii;
- necesitatea unei
coreldari mai stranse
intre cerintele
impuse
absolventilor si
realitatile mediului
economic, pentru a
asigura o mai bund
adaptare la piata
muncii.

- modernizare
partiald a
laboratoarelor,
unele dintre acestea
necesitand inca
actualizarea
echipamentelor si
infrastructurii;

- personal
insuficient
specializat in
utilizarea
echipamentelor de
laborator, ceea ce
poate limita
eficienta
activitatilor practice
si de cercetare;

- resurse materiale
limitate pentru
intretinerea si
actualizarea
constantd a
aparaturii, afectand
continuitatea
optimad a
activitatilor
didactice si de
cercetare.

- incdrcarea
normelor didactice,
care limiteaza
timpul disponibil
pentru activitati de
cercetare, inovare si

- actualizarea continua
a planului de
fnvatamant, in
conformitate cu
dinamica pietei muncii
si cerintele
beneficiarilor
educationali, pentru a
asigura relevanta si
competitivitatea
absolventilor;

- organizarea de
ntalniri periodice cu
angajatorii (mese
rotunde, workshopuri
si sesiuni de
consultare) pentru a
integra feedback-ul
acestora in dezvoltarea
curriculara.

- modernizarea
infrastructurii
laboratorului, prin
achizitia de
echipamente si resurse
de informare
actualizate, asigurand
conditii optime pentru
activitatile didactice si
de cercetare;

- acreditarea
laboratoarelor, ceea ce
poate facilita accesul la
proiecte de cercetare,
parteneriate
academice si
colaborari cu mediul
economic;

- crearea de
parteneriate cu
companii si institutii
pentru sustinerea
financiara si
tehnologicd a
laboratoarelor,
facilitand accesul la
echipamente de ultima
generatie

- extinderea
colabordrii cu
universitati partenere
din Uniunea
Europeand, prin
proiecte comune,
schimburi academice si

- dinamica
acceleratd a pietei
muncii si a
evolutiilor
tehnologice, care
necesitd actualizari
frecvente ale
curriculei pentru a
mentine relevanta
programului de
studii.

- finantare
insuficienta pentru
achizitia de
echipamente
moderne, ceea ce
poate afecta
calitatea
activitatilor
didactice si de
cercetare;

- resurse financiare
limitate pentru
mentenanta si
actualizarea
infrastructurii
laboratorului,
conducand la uzura
echipamentelor si
reducerea
eficientei acestora.

- suprasolicitarea
cadrelor didactice,
cauzata de norme
didactice incarcate,
reducand timpul
disponibil pentru
activitati de



Resurse materiale si

financiare

Colaborarea cu mediul

socio-economic

- participarea activd a
unui numar
semnificativ de cadre
didactice in
organizatii
profesionale de
profil, facilitand
conexiunea directd
cu cerintele pietei
muncii si tendintele
din domeniu;

- capacitatea de
adaptare si inovare a
personalului didactic,
prin integrarea noilor
tehnologii si
metodologii in
procesul de predare.

- alocare constantd
de resurse financiare,
care sustin atat
desfasurarea
activitatilor didactice,
cat si dezvoltarea
cercetarii stiintifice;

- bibliotecd bine
dotata, cu o colectie
vastd de materiale de
specialitate, oferind
acces la resurse
actualizate pentru
studenti si cadre
didactice;

- statii pilot pentru
aplicatii practice,
facilitand activitatile
experimentale si
integrarea noilor
tehnologii in procesul
educational;

- ferma didactica
functional3, care
permite desfdsurarea
activitatilor practice
si de cercetare
aplicatd in domeniul
agroalimentar si
protectiei mediului;

- acces la
infrastructura
digitalizata, inclusiv
baze de date,
platforme online si
echipamente
moderne, optimizand
procesul de invatare
si cercetare;

- posibilitatea
atragerii de finantari
externe, prin proiecte
europene,
parteneriate public-
private si granturi de
cercetare.

- parteneriate solide
cu institutii si
companii din
domeniu, facilitand
transferul de

dezvoltare
profesionald;

- deficit de personal
auxiliar calificat
(tehnicieni si
laboranti), ceea ce
poate afecta
desfasurarea
eficientd a
activitatilor practice
si de laborator;

- necesitatea unor
programe mai
ample de formare
continua pentru
cadrele didactice,
pentru a facilita
adaptarea la noile
cerinte academice si
tehnologice

- resurse
extrabugetare
limitate si
insuficient
diversificate, ceea
ce restrictioneaza
accesul la finantari
complementare
pentru dezvoltarea
infrastructurii
educationale si de
cercetare;

- fonduri reduse
pentru investitii in
baza materialg,
limitand
modernizarea
laboratoarelor, a
echipamentelor si a
altor resurse
esentiale pentru
desfasurarea
activitatilor
didactice si practice.

- necesitatea
intensificarii
strategiilor de
marketing pentru
promovarea ofertei

mobilitati
internationale pentru
cadrele didactice;

- dezvoltarea serviciilor
de consultanta,
valorificand expertiza
cadrelor didactice n
domenii de
specialitate pentru a
sprijini mediul
academic si economic.

- disponibilitatea unor
surse de finantare care
permit continuarea
investitiilor in
modernizarea
infrastructurii si
dotarilor tehnice;

- extinderea
parteneriatelor cu
mediul privat,
atragand investitii si
sprijin financiar pentru
proiecte de cercetare
si dezvoltare;

- diversificarea surselor
extrabugetare, prin
proiecte de inovare,
consultantad si
colabordri
interdisciplinare cu
sectorul economic;

- cresterea investitiilor
n digitalizare,
asigurand acces la
tehnologii avansate si
resurse educationale
moderne

- extinderea
parteneriatelor
nationale pentru
dezvoltarea
proiectelor de

cercetare, inovare
si dezvoltare
profesionald;

- dificultati in
atragerea si
retentia cadrelor
didactice tinere,
din cauza unor
resurse financiare
limitate.

- finantare
insuficienta pentru
programele
nationale de
cercetare, limitand
dezvoltarea
proiectelor
inovatoare si
participarea la
competitii
internationale;

- uzura fizicd si
morald a
infrastructurii si
echipamentelor,
reducand eficienta
procesului didactic
si a activitatilor de
cercetare;

- cresterea
costurilor de
intretinere si
modernizare a
infrastructurii, fara
alocarea
corespunzatoare
de fonduri.

- interes limitat al
mediului de afaceri
pentru
parteneriate
academice, ceea ce



VIII.

cunostinte si
integrarea
studentilor in mediul
profesional;

- oportunitati de
internship pentru
studenti, oferind
experientd practica
relevantad si creand
premise favorabile
pentru angajare;

- implicarea activd a
angajatorilor in
procesul educational,
prin workshopuri,
sesiuni de mentorat
si proiecte aplicative.

educationale si
cresterea vizibilitatii
programului de
studii;

- colabordri
insuficient
valorificate cu
mediul economic,
ceea ce poate limita
oportunitatile de
practica si angajare
pentru studenti;

- numar limitat de
proiecte comune cu
sectorul privat, ceea
ce reduce accesul la
finantare
suplimentara si
inovatie aplicata.

diplom3, aliniate la
nevoile si cerintele
specifice domeniului
de specializare;

- imbunatatirea
continud a colaborarii
prin parteneriate
nationale si
internationale,
facilitand schimbul de
bune practici si
dezvoltarea unor
initiative comune;

- cresterea implicarii
angajatorilor in
programele
educationale, prin
organizarea de stagii
de practica, mentorat
si proiecte de
cercetare aplicata.

poate limita
implicarea acestuia
in formarea
viitorilor
specialisti.;

- resurse financiare
limitate pentru
dezvoltarea unor
initiative comune
intre universitate si
sectorul privat,
afectand
implementarea
unor proiecte de
practica si
cercetare
aplicativa.

RECOMANDARI DE iMBUNATATIRE A ACTIVITATII iN CADRUL PROGRAMULUI

DE STUDII UNIVERSITARE TEHNOLOGIA PRELUCRARII PRODUSELOR

AGRICOLE

- monitorizarea alinierii programului de studii si a fiselor disciplinelor la standardele facultatilor
europene/internationale si la cerintele pietei muncii;

- consolidarea parteneriatelor cu mediul socio-economic pentru facilitarea angajabilitatii
absolventilor;

- implicarea activa a studentilor in cercetarea stiintifica prin participarea la sesiuni de comunicari
stiintifice si proiecte de cercetare;

- imbunatatirea pregatirii practice a studentilor prin cresterea calitatii stagiilor de practica,
diversificarea locurilor de practica in companii si institutii de prestigiu si integrarea activitatilor
desfasurate de studenti in procesele curente ale unitatilor partenere;

- promovarea principiilor de integritate academica si performanta, pentru dezvoltarea unor
comportamente etice si responsabile atat in mediul universitar, cat si in viata profesionala si
personal3d;

- organizarea de evenimente, precum ,Zilele portilor deschise”, atat in format fizic, cat si online,
pentru cresterea vizibilitatii programului de studii;

- dezvoltarea continua a competentelor lingvistice ale cadrelor didactice, prin formare si
certificare in limbi straine;

- incurajarea participarii tinerelor cadre didactice si a doctoranzilor la mobilitati si programe
internationale de instruire in domenii relevante;

- Imbunatatirea bazei materiale si recrutarea de personal didactic calificat.

Data 19 decembrie 2025

Comisia Monitorizare Program de Studii Responsabil program de studii

Prof.univ.dr. MARIN Monica Paula



