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I. PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII

Programul de studii de master profesional “Expertiza produselor agroalimentare” apartine
Facultatii de Ingineria si Gestiunea Productiilor Animaliere din cadrul Universitatii de Stiinte
Agronomice si Medicina Veterinara din Bucuresti, institutie de Tnvatamant superior de stat,
autonoma, cu personalitate juridica, avand atributii Tn domeniul Tnvatamantului superior, al
cercetarii stiintifice si alte activitati in sprijinul acestora.

Acest program de studii se integreaza pe deplin in lantul de cicluri universitare - Licenta -
Masterat - Doctorat - Formare Continua — si reprezinta din punct de vedere economic unul dintre
programele de studii eficiente din universitate, incadrandu-se in prioritatile de dezvoltare ale
universitatii.

Prin acest program se formeaza specialisti cu o pregatire specifica domeniului de industrie
alimentara, capabili sa controleze si sa analizeze calitatea materiilor prime, a procesului tehnologic si
a produselor alimentare finite obtinute prin procesarea materiilor prime de origine animalad si
vegetald, cunoasterea celor mai moderne si mai noi tehnologii de obtinere si de control a produselor
in domeniul agroalimentar.

Misiunea principald a programului de studiu de masterat Expertiza Produselor
Agroalimentare este aceea de a forma specialisti cu o pregatire specificda domeniului de industrie
alimentara, capabili sa expertizeze calitatea materiilor prime, a semifabricatelor si a produselor
alimentare finite de origine animala si vegetala.

Obiectivele programului de studiu “Expertiza produselor agroalimentare” sunt structurate
in obiective generale si specifice.

Obiective generale sunt:

- formarea specialistilor cu o Tnalta pregatire profesionala, capabili sa faca fata exigentelor
tot mai ridicate din domeniul Expertizei Produselor Agroalimentare, precum si ramurilor
adiacente acesteia;

- la elaborarea planului de Tnvatamant s-a avut in vedere atat abordarea aspectelor
fundamentale si aplicative specifice industriei alimentare, cat si compatibilizarea



programului de studii cu planurile de invatamant din universitati europene similare, fapt
ce va permite o buna mobilitate a specialistilor formatji;

dezvoltarea si diversificarea ofertei educationale in conditiile cresterii calitatii procesului
de fnvatamant;

perfectionarea si dezvoltarea continua, precum si armonizarea planurilor de Tnvatamant
si a competentelor dobandite cu cele ale institutiilor de Tnvatamant superior atat la nivel
national, cat si international;

formarea de specialisti in domeniul Ingineria produselor alimentare;

promovarea activitatilor de cercetare stiintifica fundamentala si aplicativa, orientarea
spre nevoile societatii si racordarea la tendintele europene din domeniu;

extinderea relatiilor de cooperare internationala in domeniul Tnvatamantului superior,
precum si in domeniul cercetarii stiintifice universitare;

modernizarea si dezvoltarea bazei materiale si financiare a facultatilor;

mentinerea si cresterea prestigiului stiintific si cultural-educativ al facultatilor.

Obiective specifice sunt:

asigurd studentilor aprofundarea cunostintelor si o pregatire complementara
absolventilor de studii universitare de licenta, interesati de concepte, practici si solutii de
actualitate in acest domeniu, precum si dezvoltarea capacitatilor de cercetare stiintifica
ale acestora;

de a pregati experti In domeniile: industrie alimentara, organizarea si managementul
unitatilor de procesare, depozitare si comercializarea produselor alimentare,
implementarea sistemelor de management al sigurantei alimentelor, politici alimentare
globale, expertizarea produselor alimentare de origine animala si vegetala, auditul si
certificarea unitatilor din industria alimentard, precum si in domeniile conexe acestora;
asigurarea de competente adecvate in domeniul industriei alimentare impreuna cu o
buna adaptabilitate la realitatile actuale;

aprofundarea notiunilor fundamentale privind calitatea, siguranta alimentara, tehnologii
moderne inovative si principiile tehno-manageriale aplicate pe Tintregul lant
agroalimentar;

abordarea sintetica a unor aspecte interdisciplinare necesare managementului calitatii,
incluzand controlul produselor alimentare in vederea asigurdrii sigurantei si securitatii
alimentare;

cunoasterea cerintelor legate de asigurarea calitatii prin aplicarea sistemelor de calitate si
control specifice precum: ISO, HACCP, a ghidurilor de bune practici de igiena si operare in
productia de alimente si controlul calitatii pe intreg lantul alimentar;

intelegerea responsabilitatii industriei asupra implicarii ei Tn starea de sanatate a
consumatorilor, prin furnizarea de produse alimentare sigure, echilibrate nutritional,
energetic si biologic;

asigurarea unei pregatiri aprofundate in domeniul legislatiei, a strategiilor economice
guvernamentale pe filiera producerii materiilor prime si siguranta alimentara; explorarea
si evaluarea critica a legislatiei alimentelor, a reglementarilor europene.

Data ultimei evaluari a programului de studiu de masterat “Expertiza produselor
agroalimentare” a fost 2025.



Il. ANALIZA STATISTICA A STUDENTILOR
2.1.Numarul de studenti la programul de studii “Expertiza produselor agroalimentare”

Numarul de . Rata de abandon a
. Numarul de .
studenti la . . studentilor de la
o - . studenti la sfarsitul .
Anul de studii inceputul anului anului universitar programul de studii
universitar 2024-2025 EXPERTIZA PRODUSELOR
2024-2025 AGROALIMENTARE
Anul 1 38 33 13,15
Anul 2 30 30 0
TOTAL 68 63 7,35

2.2.Numarul de studenti care au finalizat studiile

Numarul de studenti Numarul de studenti Numarul de studenti Procent

care au promovat inscrisi la examenul care au finalizat studenti care au
ultimul an studii de disertatie examenul de diploma finalizat studiile
30 30 30 100

2.3.Implicarea studentilor de la programul de studii “Expertiza produselor
agroalimentare” la concursuri profesionale, sesiuni stiintifice si alte activitati
extracurriculare

Numele si prenumele

: Perioada Activitatea desfasurata : Coordonator
Crt. studentilor
1. 1.11.2024 - Baschet 3x3 - "Sport for  LAPADAT Mihaela - Maria US.AM.V.B
2.11.2024 the future” - voluntariat
2. 26.11.2024 -  Managementul tumpului CEAUSU Alexandru U.S.AM.V.B
7.11.2024
3. 29.10.2024 - Vorbitul in public CEAUSU Alexandru Conf. Univ. Dr.
30.10.2024 Popa Dana -
USAMVB (IGPA)
4, 14.11.2024 Stiluri securizate si CEAUSU Alexandru Sl dr. Berechet
insecuritate, efecte ale Gabriela -
relatiilor interpersonale USAMVB (IGPA)

lll. ACTIVITATEA DE EVALUARE
3.1.Evaluarea cadrelor didactice de catre studenti

n anul universitar 2023-2024 au participat la procesul de evaluare un numar de 63 studenti
care au evaluat 13 cadre didactice care desfdsoara activitati la programul de studii “Expertiza
produselor agroalimentare”

Prelucrarea statistica a evaluarii cadrelor didactice de catre masteranzi.



A.1. Prezenta si punctualitatea cadrului didactic la curs / seminar / LP / proiect

Al

M Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

A.2. Asigurarea unui suport si a referintelor bibliografice pentru curs / seminar / LP / proiect

A2

1%

B Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

A.3. Prezentarea / afisarea la inceputul semestrului a continutului disciplinei

A.3.

M Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator




A.4. Disponibilitate pentru consultatii / interactivitate cu studentii / explicatii / refaceri

A4

1% 1%

M Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

A.5. Apreciere globalad a organizarii cursului / seminarului / LP / proiectului si gradul de
implicare a cadrului didactic

A.5.

1%

M Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

B.1. Structurarea cursului / seminarului / LP / proiectului intr-o maniera accesibila si eficienta
pentru fnvatare (accent pe notiunile esentiale, aplicative, exemplificari suficiente)

B.1.

B Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator




B.2. Calitatea materialelor didactice, a metodelor si a prezentarii (ritm, maniera, abordare
intuitivd, stimularea interesului) folosite la curs / seminar / LP / proiect

B.2.

® Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

B.3. Respectarea criteriilor de evaluare stabilite la inceputul semestrului

B.3.

1%

M Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifdcator

B.4. Obiectivitatea si corectitudinea evaluarii activitatii studentului de catre cadrul didactic

B.4.

M Foarte bine
H Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator




B.5. Apreciere globala a calitatii actului didactic (curs / seminar / LP / proiect)

B.5.

m Foarte bine
M Bine

= Mediu

m Satisfacator

m Nesatifacator

C.1. Gradul dumneavoastra de prezenta la aceasta disciplina

C.1.

H76-100%
m51-75%
m26-50%
m1-25%
mo%

C.2. Care credeti ca este nota care corespunde cunostintelor dumneavoastra?

C.2.

3% 0%

m10
m 39
m6-7
m5-6
Msub 5




3.2.Evaluarea colegiala a cadrelor didactice
Conform evaluarii colegiale, la toate cele cinci criterii de evaluare, o pondere de 94,58% din
total cadre didactice au obtinut calificativul maxim de 10 puncte.

IV. ACTIVITATI DESFASURATE CU MEDIUL SOCIO-ECONOMIC SI REZULTATELE OBTINUTE iN
ANUL UNIVERSITAR 2024-2025

Parteneri Mediul socio-economic Tematica dezbatuta Participanti

Determinarea

10.10.2024 MADR proprietatilor Masteranzi anul Il
organoleptice la vin
21.10.2024 Statiunea Pietroasele Tehnica conservarii prin Masteranzi anul Il

frig a produselor de
origine vegetala. Utilajele
folosite la obtinerea

vinului

23.10.2024 Danone, Bucuresti Analize fizico-chimice Masteranzi anul Il
lapte

01.11.2024  INDAGRA & INDAGRA FOOD 2024 - Evaluarea unor compusi | Cadre didactice si
chimici din semintele de 12 masteranzi de
fenicul, schinduf si la EPA, anul I si
chimion, folosite ca anul 1l

suplimentenutritionale in
alimentatia vacilor de
lapte
- Influenta derivatelor
vegetale asupra
stabilitatii, valorii nutritive
si a gradului de
acceptabilitate a
produselor de carne
08.04.2024 ICA Bucuresti Analize fizico-chimice Masteranzi anul Il
produse lactate acide

V. ACTIVIT)-'\TI SI RESURSE ALOCATE IN ANUL UNIVERSITAR 2023-2024 LA PROGRAMUL DE
STUDII “Expertiza produselor agroalimentare”

5.1. Admiterea studentilor

Pe baza metodologiei de admitere a USAMV Bucuresti, Facultatea de Ingineria si Gestiunea
Productiilor Alimentare a organizat fizic admiterea pentru ciclul de studii universitare de masterat
pentru domeniul de studii Ingineria produselor alimentare, programul de studii Expertiza produselor
agroalimentare, la care au candidat absolventi de studii universitare de licenta.

Candidatii au accesat site-ul www.usamv.ro,in platforma dedicatd admiterii
admitere.usamv.ro,, trebuind sa parcurga etapele descrise in ghidul de admitere.



http://www.usamv.ro,în
http://admitere.usamv.ro/

Admiterea pentru domeniile de studii de masterat ale Facultatii de Ingineria si Gestiunea
Productiilor Animaliere s-a facut pe baza mediei ponderate, respectiv 90% din media anilor de studii
de licenta si 10% proba scrisa (eseu).

Admiterea la studiile universitare de masterat s-a facut in ordinea descrescatoare a mediilor
generale obtinute de candidati, in limita numarului de locuri acordate pentru fiecare domeniu, la
programul de studii Expertiza produselor agroalimentare mediile situandu-se intre 6,32 si media
maxima admitere 9,89.

5.2. Planul de invatamant al programului de studii “Expertiza produselor agroalimentare”
( dacd au fost modificdri, actualizdri etc. ale planului de invdtdmadnt pentru anul univ.
2024-2025) - nu este cazul

5.3.Fisele disciplinelor (actualizarea fiselor disciplinelor) - au fost actualizate anual si depuse
la Directorii de departament pana la 27.09.2024.

5.4.Spatiile alocate programului de studii “Expertiza produselor agroalimentare”

Nr. o Numar Observatii dotarea
Numar sali de curs/suprafata .
Crt. laboratoare/Seminar/suprafata laboratoarelor
1. 1 amfiteatru / 76,86 m? 10 laboratoare/499.14 m? in conformitate cu
standardele ARACIS

5.5. Resursa umani (In anul universitar 2024-2025 la programul de studii “Expertiza
produselor agroalimentare” au desfdsurat activitdti un numdr de 13 cadre didactice)

Nr. Gradul

Crt. didactic Numele si prenumele Disciplina Titular/Asociat

1. Prof. univ. dr.  CALIN lon Expertiza morfomacroscopicad a Titular
animalelor abatorizate (C + Lp)

2. Prof. univ. dr. = DRAGOTOIU Dumitru  Calitatea, siguranta si securitatea Titular
produselor alimentare (C + Lp)

3. Prof. univ. dr. = MARIN Monica Paula = Expertiza laptelui si a produselor din Titular
lapte (C + Lp)

4.  Prof.univ.dr. TAPALOAGA Paul Activitate de cercetare stiintifica Titular
(Lp)

5. Conf. univ. dr. DUMITRU llie Legislatie privind expertizarea Asociat
produselor agroalimentare (C+Lp)

6. Conf. univ. dr.  DRAGOMIR Nela Expertiza produselor de origine Titular
vegetala (C + Lp)

7. Conf. univ. dr. ' IANITCHI Daniela Autentificarea si certificarea Titular

produselor alimentare (C+Lp)
Expertiza carnii si a preparatelor din
carne (C+ Lp)
8. Conf. univ. dr. | VLAD lulian Expertiza carnii de pasare, a oudlor Titular
de consum si a vanatului (C + Lp)
9.  Conf.univ.dr. POPESCU Alexandru Etica si integritate academica (C) Titular



10. Seflucraridr. | BERECHET Gabriela Controlul si expertiza pigmentilor si Asociat
colorantilor naturali (C + Lp)

11. Seflucrdridr. DEFTA Nicoleta Dezvoltarea abilitatilor de Titular
comunicare si negociere in afaceri
(C+Lp)

12. Seflucrdridr.  GILEA Beatrice Metode si tehnici moderne de Asociat

biologie moleculara utilizata in
controlul si expertiza produselor
agroalimentare (C + Lp)
13. Seflucraridr. MIRCEA Maria-Luiza Procese biochimice are afecteaza Titular
calitatea alimentelor (C + Lp)
Metode si tehnici moderne de
chimie analitica utilizata in controlul
si expertiza produselor
agroalimentare (C + Lp)
Gradul de acoperire a cadrelor didactice titulare care desfasoara activitati didactice la
programul de studii “Expertiza produselor agroalimentare” este de 82%.

5.6.Decanii de an sau tutori

Gradul Numele si Anul de Activitati desfasurate/program

didactic prenumele studii intalniri
1. Seflucraridr.  MIRCEA Maria-Luiza 1+ Activitati de coordonare,
monitorizare, comunicare cu
masteranzii pe tot parcursul
anului universitar

V1. IMPLICAREA ABSOLVENTILOR SI REPREZENTANTI Al MEDIULUI ECONOMIC IN
DEZVOLTAREA PROGRAMULUI DE STUDII

Absolventi Reprezentanti ai Propuneri de imbunatatire
(Nume si mediului economic a programului de studii
prenume) Nume si
prenume/Institutia
1.  20.01.2025  LAPADAT Mihaela - Dezvoltarea perteneriatelor
— Maria cu mediul economic pentru

facilitarea accesului
studentilor la echipamente
si tehnologii de ultima

generatie
2. | 23.01.2025 CEAUSU - Extinderea parteneriatelor
Alexandru nationale pentru realizarea

lucrarilor de disertatie in
concordanta cu cerintele
specifice domeniului de
specializare



VII. ANALIZA SWOT A PROGRAMULUI DE STUDII UNIVERSITARE “Expertiza produselor

Atractivitatea
programului

de studii
pentru
candidati

agroalimentare”

e alinierea
ofertei
educationale la
cerintele actuale
ale pietei muncii,
atat la nivel
national, cat si
european, in
scopul formarii
unor competente
relevante care sa
faciliteze
integrarea
eficienta a
absolventilor Tn
multiple domenii
profesionale;

® organizarea si
desfasurarea
stagiilor de
practica in cadrul
unor companii si
institutii
economice de
referinta,
contribuind la
consolidarea
competentelor
aplicative ale
studentilor;

e nivel ridicat al
angajabilitatii
absolventilor
imediat dupa
finalizarea
studiilor,
determinat de
cererea crescuta
de specialisti pe
piata muncii.

® necesitatea
unei corelari
optime a
numarului de
locuri disponibile,
astfel incat sa fie
asigurata atat
calitatea
procesului de
formare
profesionala, cat si
integrarea
eficienta a
absolventilor pe
piata muncii;

e nivel insuficient
de dezvoltare a
infrastructurii
digitale, cu impact
negativ asupra
desfasurarii
eficiente a
activitatilor
didactice si asupra
vizibilitatii si
promovarii
programului de
studii;

e ratade
renuntare Thainte
de finalizarea
studiilor Tn randul
masteranzilor deja
angajati,
determinata de
dificultatile de
conciliere a
activitatii
profesionale cu
cerintele
academice;

e fenomenul
abandonului
universitar, cauzat
fie de un nivel
scazut al
motivatiei, fie de

e dezvoltarea unor
programe de studii
noi in limbi de
circulatie
internationala, cu
scopul cresterii
atractivitatii
academice si a
deschiderii catre
mediul educational
international;

e digitalizarea
partiald a ofertei
educationale, acolo
unde structura si
continutul
disciplinelor permit
integrarea eficienta a
resurselor online si a
metodelor moderne
de predare;

e extinderea
oportunitatilor de
mobilitate
internationala,
contribuind la
cresterea interesului
pentru programul de
studii Tn randul
studentilor orientati
catre o cariera cu
dimensiune global3;
® promovarea
constanta si activa a
programului de studii,
prin utilizarea
strategiilor moderne
de marketing
educational,
participarea la targuri
universitare si
consolidarea
colaborarilor cu
institutiile de
fnvatamant
preuniversitar.

o intensificarea
concurentei din
partea altor
institutii de
fnvatamant
superior, care
promoveaza
programe de
studii similare si
ofera alternative
educationale
competitive;

e tendinta de
declin
demografic si
diminuarea
numarului de
absolventi de
liceu, cu impact
direct asupra
potentialului de
recrutare a
viitorilor
studenti;

e absenta unui
cadru legislativ
clar si coerent
privind
acreditarea
programelor de
studii Tn format
online sau
blended-
learning, ceea ce
limiteaza
procesul de
digitalizare si
flexibilizare a
ofertei
educationale.



Curricula
programului
de studii

Dotarea
laboratoarelor

e corelarea
programului de
studii lista
ocupatiilor din
Clasificarea
Ocupatiilor din
Romania (COR)
si aliniat la
standarde
europene;
compatibilitate
cu planurile de
invatamant ale
universitatilor
nationale si
internationale,
facilitand
mobilitatile
academice
pentru studenti
si cadre
didactice.

e echipamente
moderne si
infrastructura
adecvata

pentru activitati

didactice si
cercetare,
oferind
studentilor
posibilitatea de
alucracu
tehnologie
actualizata si
facilitand

realizarea

experimentelor,

a analizelor si a
proiectelor
aplicative in

dificultati de
adaptare la
exigentele
mediului
academic.

necesitatea unei
corelari mai
stranse intre
cerintele impuse
absolventilor si
realitatile
mediului
economic,
pentru a asigura
o0 mai buna
adaptare la piata
muncii;

lipsa
recunoasterii
complete a
competentelor
suplimentare
dobandite prin
studii de master
pe piata muncii.

personal
insuficient
pentru
exploatarea
echipamentelor
complexe ceea
ce poate limita
eficienta
activitatilor
practice si de
cercetare;
resurse
materiale
limitate pentru
intretinerea si
actualizarea
constanta a
aparaturii,
afectand
continuitatea
optima a

actualizarea
continua a planului
de invatamant, in
conformitate cu
dinamica pietei
muncii si cerintele
beneficiarilor
educationali, pentru
a asigura relevanta
si competitivitatea
absolventilor;
organizarea de
intalniri periodice cu
angajatorii — mese
rotunde,
workshopuri si
sesiuni de
consultare — pentru
a integra feedback-
ul acestora in
dezvoltarea
curriculara.
modernizarea
infrastructurii
laboratorului, prin
achizitia de
echipamente si
resurse de
informare
actualizate,
asigurand conditii
optime pentru
activitatile didactice
si de cercetare.;
acreditarea
laboratoarelor, ceea
ce poate facilita
accesul la proiecte
de cercetare,
parteneriate
academice si
colaborari cu mediul
economic;

crearea de produse

e dinamica

accelerata a
pietei muncii si
a evolutiilor
tehnologice,
care necesitd
actualizari
frecvente ale
curriculei
pentru a
mentine
relevanta
programului de
studii.

e fonduri limitate

pentru
mentenanta,
instruiri si
actualizarea
infrastructurii
laboratorului,
conducand la
uzura
echipamentelor
si reducerea
eficientei
acestora;

o finantare

insuficienta
pentru achizitia
de
echipamente
moderne si
piese de
schimb, ceea ce



Resursa
umana

conditii optime
o disponibilitatea
desfasurarii de
proiecte
interdisciplinare
, prin utilizarea
laboratoarelor
pentru activitati
didactice si de
cercetare in
colaborare cu
alte specializari

cadre didactice
cu un nivel
ridicat de
pregatire si
implicare in
procesul
didactic,
asigurand o
educatie de
calitate pentru
studenti;
participarea
activa a unui
numar
semnificativ de
cadre didactice
in organizatii
profesionale de
profil, facilitand
conexiunea
directa cu
cerintele pietei
muncii si
tendintele din
domeniu;
experienta
didactica si de
cercetare
recunoscuta,
reflectata prin
publicatii
stiintifice,
participari la
conferinte si

activitatilor
didactice si de
cercetare.
modernizare
partiala a unor
laboratoare,
care necesita

inovatoare pentru
piata cu potential de
valorificare pe piat3,
contribuind la
integrarea cercetarii
in mediul socio-
economic;

e crearea de

actualizarea
echipamentelor
sia
infrastructurii.

incarcarea .
normelor
didactice, care
limiteaza timpul
disponibil

pentru activitati
de cercetare,
inovare si
dezvoltare
profesionala;
deficit de
personal auxiliar
calificat
(tehnicieni si °
laboranti), ceea
ce poate afecta
desfasurarea
eficientd a
activitatilor
practice si de
laborator;
necesitatea unor
programe mai
ample de °
formare
continua pentru
cadrele
didactice,

pentru a facilita
adaptarea la
noile cerinte
academice si
tehnologice

parteneriate cu
companii si institutii
pentru sustinerea
financiara si
tehnologica a
laboratoarelor,
facilitand accesul la
echipamente de
ultima generatie

extinderea
colaborarii cu
universitati
partenere din
Uniunea
Europeana, prin
proiecte comune,
schimburi
academice si
mobilitati
internationale
pentru cadrele
didactice;
dezvoltarea
serviciilor de
consultants,
valorificand
expertiza cadrelor
didactice in domenii
de specialitate
pentru a sprijini
mediul academic si
economic;
cresterea
atractivitatii
programelor de
cercetare, prin
integrarea resursei
umane in proiecte
interdisciplinare,
colaborari cu
mediul privat si
granturi nationale si
internationale

poate afecta
calitatea
activitatilor
didactice si de
cercetare

e dinamica
progresului
tehnologic,
care poate face
ca aparatura
existenta sa
devina rapid
invechita,
necesitand
actualizari
frecvente.

e risc de
imbolnaviri si
accidente, care
poate afecta
continuitatea
activitatilor
didactice si de
cercetare;

e suprasolicitarea
cadrelor
didactice,
cauzata de
norme didactice
incarcate,
reducand
timpul
disponibil
pentru activitati
de cercetare,
inovare si
dezvoltare
profesional3;

e burnout
profesional,
generat de
volumul mare
de munca si
presiunea
academica,
afectand
performanta si
satisfactia
profesional3;

e dificultati in



Resurse

materiale si

financiare

colaborari
internationale;

e capacitatea de
adaptare si
inovare a
personalului
didactic, prin
integrarea
noilor tehnologii
si metodologii in
procesul de
predare.

e alocare
constanta de
resurse
financiare, care
sustin atat
desfasurarea
activitatilor
didactice, cat si
dezvoltarea
cercetarii
stiintifice;

e biblioteca bine
dotata, cu o
colectie vasta
de materiale de
specialitate,
oferind acces la
resurse
actualizate
pentru studenti
si cadre
didactice;

o statii pilot
pentru aplicatii
practice,
facilitand
activitatile
experimentale si
integrarea
noilor tehnologii
in procesul
educational;

o ferma didactica
functional3,
care permite
desfasurarea
activitatilor
practice si de
cercetare

® resurse
extrabugetare
limitate si
insuficient
diversificate,
ceeace
restrictioneaza
accesul la
finantari
complementare
pentru
dezvoltarea
infrastructurii
educationale si
de cercetare;

o finantare
insuficienta
pentru
cercetarea
stiintifica si
aplicativa,
afectand
dezvoltarea
proiectelor
inovatoare si
competitivitatea
academica;

e fonduri reduse
pentru investitii
in baza
materiala,
limitand
modernizarea
laboratoarelor, a
echipamentelor
si a altor resurse
esentiale pentru
desfasurarea
activitatilor

o disponibilitatea unor
surse de finantare
care permit
continuarea
investitiilor in
modernizarea
infrastructurii si
dotarilor tehnice;

e extinderea
parteneriatelor cu
mediul privat,
atragand investitii si
sprijin financiar
pentru proiecte de
cercetare si
dezvoltare;

o diversificarea surselor
extrabugetare, prin
proiecte de inovare,
consultanta si
colaborari
interdisciplinare cu
sectorul economic;

e cresterea investitiilor
in digitalizare,
asigurand acces la
tehnologii avansate si
resurse educationale
moderne

atragerea si
retentia
cadrelor
didactice tinere,
din cauza unor
resurse
financiare
limitate.

e finantare
insuficienta
pentru
programele
nationale de
cercetare,
limitand
dezvoltarea
proiectelor
inovatoare si
participarea la
competitii
internationale;

e uzura fizica si
morala a
infrastructurii si
echipamentelor
, reducand
eficienta
procesului
didactic sia
activitatilor de
cercetare;

o deficit de
resurse
materiale si
financiare,
afectand
sustenabilitate
a investitiilor si
modernizarea
bazei tehnice;

e cresterea
costurilor de
intretinere si
modernizare a
infrastructurii,
fara alocarea
corespunzatoar



Colaborarea
cu mediul
socio-
economic

aplicata in
domeniul
agroalimentar si
protectiei
mediului;
acces la
infrastructura
digitalizata,
inclusiv baze de
date, platforme
online si
echipamente
moderne,
optimizand
procesul de
invatare si
cercetare;
posibilitatea
atragerii de
finantari
externe, prin
proiecte
europene,
parteneriate
public-private si
granturi de
cercetare.

e parteneriate
solide cu
institutii si
companii din
domeniu,
facilitand
transferul de
cunostinte si
integrarea
studentilor in
mediul
profesional;
oportunitati de
internship
pentru studenti,
oferind
experienta
practica
relevanta si
creand premise
favorabile
pentru
angajare;

e implicarea

didactice si
practice;

e acces restrans la
infrastructura
moderna si la
tehnologii de
ultima generatie,
afectand
calitatea
pregatirii
studentilor si
eficienta
cercetarii.

e necesitatea
intensificarii
strategiilor de
marketing pentru
promovarea
ofertei
educationale si
cresterea
vizibilitatii
programului de
studii;

colaborari
insuficient
valorificate cu
mediul economic,
ceea ce poate
limita
oportunitatile de
practica si
angajare pentru
studenti;

numar limitat de
proiecte comune
cu sectorul privat,

e extinderea

parteneriatelor
nationale pentru
dezvoltarea
proiectelor de
diplom3, aliniate la
nevoile si cerintele

specifice domeniului

de specializare;

e imbunatatirea

continud a
colaborarii prin
parteneriate
nationale si
internationale,
facilitand schimbul
de bune practici si
dezvoltarea unor
initiative comune;

e cresterea implicarii

angajatorilor in
programele
educationale, prin

organizarea de stagii

e de fonduri.

e interes limitat
al mediului de
afaceri pentru
parteneriate
academice,
ceea ce poate
limita
implicarea
acestuia in
formarea
viitorilor
specialisti.;

e orientarea
agentilor
economici catre
alte
universitati,
care ofera
programe
educationale
percepute ca
fiind mai
atractive sau
mai bine



activd a ceea ce reduce de practica, adaptate
angajatorilor in accesul la mentorat si proiecte cerintelor pietei
procesul finantare de cercetare muncii;
educational, suplimentara si aplicata; resurse
prin inovatie aplicata; e accesarea financiare
workshopuri, ® necesitatea finantarilor prin limitate pentru
sesiuni de dezvoltarii unor colaborari cu mediul dezvoltarea
mentorat si mecanisme economic, sustinand unor initiative
proiecte eficiente de dezvoltarea comune intre
aplicative; feedback din infrastructurii universitate si
e colaborari partea educationale si a sectorul privat,
strategice angajatorilor, activitatilor de afectand
pentru pentru a ajusta cercetare; implementarea
cercetare si formarea e organizarea de unor proiecte
inovare, profesionala a evenimente de de practica si
promovand studentilor networking si cercetare
dezvoltarea de conform workshopuri aplicativa.

solutii practice
in parteneriat
cu mediul
economic

cerintelor actuale
ale pietei muncii.

tematice, pentru
consolidarea
legaturilor dintre
universitate, studenti
si angajatori.

VIIl. RECOMANDARI DE IMBUNATATIRE A ACTIVITATII IN CADRUL PROGRAMULUI DE

STUDII UNIVERSITARE “Expertiza produselor agroalimentare”

e Promovarea si consolidarea procesului de internationalizare prin atragerea studentilor
internationali si dezvoltarea de parteneriate cu institutii de Tnvatamant superior de prestigiu
la nivel international;

e Organizarea de evenimente de tip ,,Porti Deschise”, desfasurate atat in format fizic, cat si in
mediul online;

e Promovarea valorilor de integritate academica si excelentd, in vederea stimularii adoptarii
unor comportamente si atitudini etice de catre studenti, cu impact atat in mediul academic,
cat siin viata de zi cu zi;

e Asigurarea formarii si perfectionarii continue a personalului didactic, inclusiv prin sprijinirea
obtinerii certificarilor de competenta lingvistica in limbi straine;

e Sprijinirea tinerelor cadre didactice si a doctoranzilor in accesarea mobilitatilor si
programelor de formare internationald, in diferite domenii de specializare;

e Dezvoltarea si intarirea colaborarilor cu mediul socio-economic, in vederea facilitarii insertiei
profesionale a absolventilor;

e incurajarea implicdrii active a studentilor in activititi de cercetare stiintifici, precum si
participarea acestora la sesiuni de comunicari stiintifice, conferinte, workshop-uri si ateliere
de lucru;

e Optimizarea continud a programelor educationale si a metodelor de predare, pe baza
feedback-ului constant obtinut de la studenti, absolventi, angajatori si alti actori relevanti ai
pietei muncii;

e Asigurarea alinierii permanente a programelor de studiu si a fiselor disciplinelor Ia
standardele institutiilor europene si internationale de profil, precum si la cerintele actuale
ale pietei muncii;



e Modernizarea infrastructurii educationale si angajarea de personal calificat, in concordanta

cu necesitatile institutionale;
Acordarea de stimulente salariale cadrelor didactice care desfasoara activitati didactice in

zilele de vineri dupa-amiaza si sambata, in scopul cresterii motivatiei acestora.
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