
TEMATICĂ ESEU 

DOMENIUL INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 

Programele de studii: 

- Tehnologii speciale în industria alimentară 

- Biosecuritatea produselor alimentare 

- Expertiza produselor agroalimentare 

 

1. Avantajele și problemele asociate consumului de produse lactate. 

2. Compoziția chimică și valoarea nutritivă a produselor lactate. 

3. Valoarea nutritivă și modalități de procesare a laptelui în funcție de specia de proveniență. 

4. Modalități de ambalare a produselor lactate. 

5. Aditivi alimentari folosiți în înghețată. 

6. Importanța consumului de carne și preparate de carne. 

7. Compoziția chimică și valoarea nutritivă a cărnii și produselor de carne. 

8. Metode de conservare a cărnii. 

9. Tehnologii de fabricare a preparatelor de carne. 

10. Aditivi alimentari folositi la obținerea produselor de carne. 
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